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INSTRUCTION MANUAL

PARTS NAME

Housing of the unit
Eject button

Turbo button
Speed control knob
Dough hooks
Beaters
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IMPORTANT SAFETY

RECOMMENDATION:

When using electrical appliances, basic safety

precautions should always be followed,

including the following:

1. Read all instructions carefully.

2. Do not immerse appliance, cord or plug in
water or any other liquid.

3. Use it only with 220-240V/50 Hz electrical
supply.

4. Unplug from power supply, when not in use,
before putting on or taking off parts, and
before cleaning.

5. Always switch mixer to “0” before removing
the plug. Remove by grasping the plug - do
not pull the cord.

6. Avoid contacting moving parts. Keep hands,
hair, clothing, spatulas and other utensils
away from the beater during operation.

7. Never use the unit with an extension cord,
when standing on a damp floor, or when the
unit or your hands are wet.

8. Do not let the cord hang over the edge of a
table or worktop, or touch hot surfaces.

9. Never operate the unit with a damaged plug
or cord, or after it has been damaged or
dropped.

10. Never twist, kink or wrap the cord around
the appliance as this may cause the cord
insulation to weaken and split, particularly
where it enters the unit.

11. Do not place unnecessary strain on the
motor by beating mixtures which do not
allow the beaters/dough hooks to revolve
freely.

12. This appliance is for household use only, do
not use outdoors.

13. Close supervision is necessary when any
appliance is used by or near children.

14. Do not probe openings of the unit.

15. No attempt should be made to repair the
mixer by unauthorized personnel.

16.This unit has been permanently lubricated
and requires no further oiling.

17.Do not use longer than 5 minutes.

18. This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

19. Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

20. If the supply cord is damaged, it must be
replaced by manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

SAVE THESE INSTRUCTIONS.

HOW TO USE THE APPLIANCE

Before using your appliance for the first time,

clean the various accessories of your appliance

carefully. Before assembling the mixer, be sure
the power cord is unplugged from the power
outlet and the speed selector is on the OFF
position.

1. Assemble proper attachments into mixer.

+ Beaters are for mixing egg white or mixing
other liquid, maximum quantity of egg can
not less than 5 pieces; desired consistency
must be achieved within 4 minutes under
highest speed at a time.

+ Dough hooks are for kneading the dough,
proportion of flour and water shall be 100:72,
just 9244 flour and 665g water, you can also
appropriately adjust proportion accordingly
to personal preference.

Note: for dough hooks, the one with washer

can only be inserted into the big socket and the

other one can only be inserted into small socket.

The two dough hooks cannot be inserted in

reverse. Beaters can be inserted in either socket,
as they are identical.

2. Plug in the appliance.

3. Depending on the quantity to be prepared.
Place the ingredients in an appropriate
container.

4. Plunge the beaters into the container and

start the appliance by turning the control

knob to the right.

Turn the control knob to the position“1"-“6".

6. Depending on the model, the appliance may
be equipped with a turbo button, which
allows your appliance.

7. When you have finished using it, reset the
control knob to position “0".

8. Unplug the appliance.

9. Eject the beaters by pushing the eject
handle.

Caution: The eject button can be pressed
down only when the speed selector is on the
OFF setting, and make sure the power cord
is unplugged from the power outlet before
removing the accessories. When ejecting the
accessories, it must be noted never face the
accessories to person, it may result in hurt.

w

CAUTION:

1. After 5 minutes continuous use, allow a
20 minutes rest before next use.

2. Do not operate more then 5 minutes at one
time.

HOW TO CLEANING

1. Unplug the appliance.

2. Clean the body of the appliance using only a
damp cloth. Then wipe with a dry cloth.

3. Clean the beaters under running water or in
the dishwasher. Rinse and dry.

4. On completion of using your appliance it is
strongly recommended that you clean the
accessories immediately. This will remove
any clinging food from the accessories.
Preventing bath drying out of the residue
food. Making cleaning easier and the
possibility of bacterial growth.

OPERATING HINTS:
Most recipes provide the required time and
speed needed.

Low SPEED:
For mixing dry ingredients with liquids,
folding whipped egg whites and cream into
mixtures, stirring gravies and sauces and
mashing vegetables.
Middle SPEED:
For mixing cake mixes, puddings or batters.
For creaming together shortening and sugar.
High SPEED/TURBO:
For whipping cream, evaporated or
powdered milk, egg whites or whole eggs.

TECHNICAL DATA:
220-240V+50Hz - 300W

Environment friendly disposal
ﬁ You can help protect the environment!

Please remember to respect the local
W regulations: hand in the non-working

electrical equipments to an appropriate waste
disposal center.

ENGLISH



BEDIENUNGSANLEITUNG

BEZEICHNUNG DER TEILE

DEUTSCH

ounswN =

Gehause

Auswurftaste
Turbo-Knopf

. Geschwindigkeitsregler

Knethaken
Rihrbesen

WICHTIGE
SICHERHEITSEMPFEHLUNGEN:

Wenn Sie elektrische Gerate verwenden, halten
Sie sich bitte an folgende Sicherheitsregeln.

1.

2.

3.

Lesen Sie die Betriebsanweisungen vor dem
ersten Gebrauch sorgfaltig durch.

Den Mixer oder das Netzkabel nie in Wasser
tauchen.

SchlieBen Sie den Mixer ausschlie3lich an
220-240 Volt Wechselstrom mit 50 Hz.

Nach dem Gebrauch des Mixers und bevor
Sie irgend etwas damit machen (Reinigen,
Einsatze tauschen ect.) ziehen Sie in jedem
Fall das Netzkabel vom Strom.

Bevor Sie den Mixer an den elektrischen
Strom schlieBen, vergewissern Sie sich,
dass der Hauptschalter des Mixers nicht
eingeschalten ist d.h. er ist in der Position 0"
(OFF).

Vermeiden Sie im Betrieb unbedingt jede
Berlihrung mit rotierenden Teilen. Das
gleiche gilt auch fir Kiichenkleidung und
,Haare".

Verwenden Sie niemals ein
Verldangerungskabel, und verwenden Sie

das Gerét nicht wenn es auf einer feuchten
Fldche steht oder wenn Sie feuchte/nasse
Hande haben.

8. Auch darf das Netzkabel auf keinen Fall auf
heilen Flachen liegen.

9. Vermeiden Sie scharfe Kanten an denen des
Netzkabels scheuert oder eine Ortlichkeit
wo das Netzkabel gespannt wird und Sie
dabei unabsichtlich das Netzkabel aus der
Steckdose ziehen.

10. Das Netzkabel nicht um den Mixer wickeln
- wenn Sie das oft genug tun, wird die
Isolierung des Netzkabel briichig und damit
seine Lebensdauer erheblich verkiirzt.

. Die Inbetriebnahme des Mixers mit einem
kaputter Netzkabel oder sonst einem
Gebrechen ist fahrldssig — geben Sie ihn zum
Service bzw. in die Hande eines Fachmannes.

12.Vermeiden Sie eine auBergewohnliche
Belastung des Motors - zu fester Teig, bei zu
langer Benutzung (5min.) ect.

13. Denken Sie daran, dass dieser Mixer nicht flr
gewerbliche Nutzung ausgelegt ist.

14. Dieser Mixer ist kein Spielzeug fur Kinder
- nicht einmal ,Probeweise”. Lassen Sie das
Gerét nie unbeaufsichtigt in der Ndhe von
Kindern.

15.Versuchen Sie nicht das Gerat zu 6ffnen.

16. Es gibt keinen Grund dafir, das ein
Service daran von ungeschultem Personal
durchgefiihrt wird.

17. Dieser Mixer hat eine wartungsfreie
Schmierung und benétigt deshalb keine
zusatzliche.

18. Dieses Gerét ist nicht fur die Benutzung
durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
verminderten physischen, sensorischen und
geistigen Fahigkeiten oder unzureichender
Erfahrung und Kenntnis geeignet, es sei
denn, es wurden Anleitungen betreffs
der Benutzung des Geréts durch eine
verantwortliche Aufsichtsperson erteilt.

19.Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat spielen.

20. Ist das Netzkabel beschadigt, so muss es
vom Hersteller oder einem autorisierten
Kundendienst ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

—_
—_

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUF.

ANWENDUNG DES GERATS

Die verschiedenen Zubehorteile des Mixers

vor dem ersten Gebrauch sorgféltig reinigen.

Vergewissern Sie sich, dass vor dem Anstecken

von Zubehdr an den Mixer der Netzstecker aus

der Steckdose herausgezogen wurde und der

Geschwindigkeitswahler auf der Position AUS

steht.

1. Anstecken von passendem Zubehor an den
Mixer.

« Mit dem Riihrbesen kann Eiweil} geschlagen
oder andere Flussigkeiten gemixt werden. Es
kénnen maximal 5 Eier geschlagen werden.
Bei hochster konstanter Geschwindigkeit
muss die gewiinschte Konsistenz innerhalb
von 4 Minuten erreicht werden.

+ Mit den Knethaken kann Teig geknetet
werden. Das Verhaltnis von Mehl zu Wasser
sollte 100:72 betragen, mit anderen Worten
9249 Mehl zu 665g Wasser. Sie kdnnen dieses
Verhaltnis entsprechend Ihren persénlichen
Anforderungen anpassen.

Hinweis: Der Knethaken mit der Distanzscheibe
kann nur in den gréBeren Sockel eingesteckt
werden, der andere nur in den schmaleren
Sockel. Die beiden Knethaken diirfen niemals

in anderer Weise eingesteckt werden. Die
Rihrbesen hingegen sind identisch und kdnnen
in jeden Sockel eingesteckt werden.

2. Das Gerat einstecken.

3. Je nach Umfang der zuzubereitenden Menge
die Zutaten in einen passenden Behalter
geben.

4. Die Rihrbesen in den Behdlter eintauchen
und das Gerdt mit dem Regelungsknopf
einschalten.

5. Den Regelungsknopf auf die Position“1"-“6"
setzen.

6. Je nach Modell ist das Gerat mit einem
Turbo-Knopf ausgestattet.

7. Nach Gebrauch den Regelungsknopf wieder
auf die Position “0” setzen.

8. Das Gerét ausstecken.

9. Die Rihrbesen entriegeln. Driicken Sie dazu
den Entriegelungsknopf.

Vorsicht: Der Auswurfknopf kann nur gedriickt
werden, wenn der Geschwindigkeitswahler auf
der Position AUS steht. Stellen Sie sicher, dass
vor dem Entfernen von Zubehor der Netzstecker
aus der Steckdose herausgezogen wurde. Halten
Sie niemals das Zubehor beim Entfernen in
Richtung von Personen, da dies Verletzungen
zur Folge haben kann.

VORSICHT

1. Nach einer durchgehenden Anwendung
von 5 Minuten den Betrieb fiir 20 Minuten
einstellen.

2. Das Gerédt nicht mehr als 5 Minuten
durchgehend betreiben.

REINIGUNG

1. Das Gerét ausstecken.

2. Zur Reinigung des Gehduses nur ein feuchtes
Tuch verwenden. AnschlieBend mit einem
trockenen Tuch nachwischen.

3. Die Ruhrbesen unter flieBendem Wasser
oder in der Geschirrspiilmaschine reinigen.
Absptilen und trocknen.

4. Wir empfehlen die Zubehorteile sofort nach
Gebrauch zu reinigen. Dadurch werden
hartnédckige Lebensmittelreste entfernt. Das
Eintrocknen von Lebensmitteln wird damit
verhindert. Die Reinigung wird erleichtert
und der Bildung von Bakterien wird
vorgebeugt.

GEBRAUCHSHINWEISE
So sparen Sie Vorbereitungszeit und stellen auf
die richtige Geschwindigkeit:

Niedrige STUFE:
fur trockenes Mixgut mit Flissigkeiten, zum
Schlagen von Eiklar und Dotter und Kremen,
zum Zerkleinern von Gemuse und Anriihren
von SoBen.

Mittlere STUFE:
fur Teige, Puddings oder dhnlichem wie
Musli.

Maximale STUFE /TURBO:
Zum Schlagen von Eiklar oder vergleichbaren
Cremen wie Instantmilch/Milchshakes ect.

TECHNISCHE DATEN:
220-240V-50Hz-300W

Entsorgung
Ei Helfen Sie mit beim Umweltschutz!

Entsorgen Sie Elektroaltgerate nicht mit
B dem Hausmiill. Geben Sie dieses Gerét
an einer Sammelstelle fir Elektroaltgeréate ab.

DEUTSCH
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MANUALE DI ISTRUZIONI

NOME DEI COMPONENTI
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Alloggiamento dell'unita

Pulsante di espulsione

Pulsante turbo

Manopola di controllo della velocita
Gancio impastatore

Fruste

SUGGERIMENTO IMPORTANTE
PER LA SICUREZZA:

1.
2.

Leggere con attenzione tutte le istruzioni.
Non immergere l'apparecchio, il cavo o la
spina in acqua o in altro liquido.

Usare soltanto con alimentazione elettrica a
220-240V/50 Hz.

Scollegare dalla presa di alimentazione, se
non in uso, prima di prelevare o estrarre i
pezzi, e prima di pulire.

Spostare sempre il frullatore su“0” prima di
estrarre la spina. Estrarre la spina dalla presa
e non tirare il cavo.

Evitare il contatto con le parti in movimento.
Tenere le mani, i capelli, gli abiti, le spazzole e
gli altri utensili lontano dalle fruste durante il
funzionamento.

Non usare I'unita con una prolunga, su un
pavimento umido o quando I'unita o le mani
sono umide.

Il cavo non deve penzolare dal bordo del
tavolo o del piano di lavoro e non deve
entrare in contatto con superfici calde.

Non utilizzare I'unita se la spina o il cavo sono
danneggiati o se l'unita & danneggiata o e
caduta.

10. Non attorcigliare, piegare o avvolgere il cavo
attorno all'apparecchio perché si potrebbe
indebolire I'isolamento che potrebbe
strapparsi quando entra nell'unita.

11. Non esporre il motore a sforzi eccessivi
quando si mescolano composti che non
consentono alle fruste/al gancio impastatore
di muoversi liberamente.

12. l'apparecchio serve solo per uso domestico e
non puo essere utilizzato all'esterno.

13. Supervisionare rigorosamente |'utilizzo da
parte dei bambini o in prossimita di questi.

14. Non ostacolare le aperture dell'unita.

15. L'unita non deve essere riparata da personale
non autorizzato.

16. L'unita é stata lubrificata in modo
permanente e non richiede lubrificazione
aggiuntiva.

17.Non usare per oltre 5 minuti consecutivi.

18. Questo apparecchio non é destinato all'uso
da parte di persone (compresi bambini) con
ridotte capacita mentali, fisiche o sensoriali
o prive di esperienza e conoscenze in merito,
salvo in presenza di altre persone che ne
sorveglino l'operato o ricevano istruzioni
sull'uso dell'apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.

19.1 bambini devono essere sorvegliati onde
evitare che giochino con 'apparecchio.

20.Se il cavo e danneggiato, farlo sostituire dal
produttore, dal servizio assistenza o altre
persone analogamente qualificate per evitare
pericoli.

CONSERVARE LE ISTRUZIONI.

COME USARE LAPPARECCHIO.

Prima di usare il proprio apparecchio per

la prima volta, pulire i vari accessori con

attenzione. Prima di montare il mixer, assicurarsi

che il cavo di alimentazione sia scollegato dalla
presa di corrente e che il selettore di velocita sia
in posizione OFF.

1. Assemblare correttamente gli accessori nel
mixer.

+ | battitori sono per miscelare bianco d'uovo o
altri liquidi, la quantita massima di uova non
puo essere inferiore a 5 pezzi; la consistenza
desiderata deve essere raggiunta entro 4
minuti alla velocita massima alla volta.

« | ganci per impasto sono per impastare
l'impasto, la percentuale di farina e acqua
sara 100:72, solo 924 g di farina e 665
g diacqua, & anche possibile regolare
adeguatamente la proporzione in base alle
preferenze personali.

Nota: Le fruste e i ganci, quelli con l'ingranaggio,
possono essere inseriti solo nella presa con i
segni mentre |'altro va inserito nell'altra presa.
Le due fruste e di due ganci non possono essere
invertiti. | battitori possono essere inseriti in
qualsiasi presa, in quanto sono identici.

2. Collegare l'apparecchio.

3. Aseconda della quantita da preparare. Porre
gli ingredienti nel contenitore appropriato.

4. Immergere i battitori nel contenitore e
avviare l'apparecchio ruotando la manopola
di controllo verso destra.

5. Ruotare la manopola di controllo alla
posizione “1"-“6".

6. A seconda del modello, I'apparecchio
puo essere dotato di pulsante turbo, che
consente al proprio apparecchio.

7. Quando si é finito di usarlo, ripristinare la
manopola di controllo in posizione “0".

8. Scollegare l'apparecchio.

9. Estrarre i battitori premendo la maniglia di
espulsione.

Attenzione: Il pulsante di espulsione puo
essere premuto solo quando il selettore &
sull'impostazione OFF e assicurarsi che il cavo di
alimentazione sia rimosso dalla presa di corrente
prima di rimuovere gli accessori. Quando si
espelle gli accessori, non volgerli verso persone
in quanto puo causare ferite.

ATTENZIONE:

1. Dopo 5 minuti di uso costante, far riposare
I'unita per qualche minuto (20 minuti) prima
di proseguire con l'uso.

2. Non utilizzare per piti di 5 minuti consecutivi.

PULIZIA

1. Scollegare l'apparecchio.

2. Pulire il corpo dell'apparecchio usando un
panno umido. Quindi asciugare con un
panno asciutto.

3. Pulire i battitori sotto acqua corrente o in
lavastoviglie. Sciacquare e asciugare.

4. Quando si é finito di utilizzare il proprio
apparecchio si raccomanda di pulire
immediatamente tutti gli accessori.

Cio rimuovera qualsiasi residuo di cibo
appiccicoso dagli accessori. In questo modo
si previene che i residui di cibo si secchino,
rendendo la pulizia pii semplice e riducendo
la possibilita di formazione di batteri.

SUGGERIMENTI OPERATIVI:
La maggior parte delle ricette fornisce il tempo
richiesto e la velocita necessari.

Basso VELOCITA:
Per mescolare ingredienti secchi con liquidi,
montare i bianchi d'uovo e le creme in
miscele, mescolare sughi e salse e passare
verdure.

Mezzo VELOCITA:
Per mescolare composti per torta, budini
o pastelle. Per scremare con riduttori e
zucchero.

Alto VELOCITA/TURBO:
Per montare panna, latte evaporato o
polverizzato, albume d'uovo o uova intere.

DATITECNICI:
220-240V+50Hz - 300W

Contribuiamo a proteggere I'ambiente!

Ricordare di rispettare le normative
BN |ocali: consegnare il dispositivo elettrico
non funzionante a un centro di smaltimento
appropriato.

E SMALTIMENTO ECOLOGICO
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INSTRUKCJA OBStUGI

OZNACZENIA CZESCI
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Obudowa

Przycisk wyrzutu
Przycisk turbo
Regulator predkosci
Hak do gniecenia
Ubijak

WAZNE WSKAZOWKI

DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA:
Podczas uzywania urzadzen elektrycznych
prosimy o zwracanie uwagi na nastepujace
wskazoéwki dotyczace bezpieczenstwa.

1.

Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia
nalezy doktadnie przeczytac instrukcje
obstugi.

Nigdy nie zanurza¢ miksera w wodzie.

Mikser podiaczac do pradu zmiennego 220-
240 Volt o czestotliwosci 50 Hz.

Po zakorczeniu pracy miksera oraz przed
rozpoczeciem innych z nim prac (czyszczenie,
zmiana czesci) nalezy zawsze odtaczyc go z
pradu.

Przed podtaczeniem urzadzenia do pradu
upewnic sie, czy przycisk gtéwny nie jest
wigczony, tzn., ze znajduje sie w pozycji,0”
(OFF).

Pod zadnym pozorem nie dotykac wirujacych
czesci podczas pracy miksera. To samo tyczy
sie rbwniez ubran kuchennych i, wioséw”.
Nigdy nie uzywac przedtuzacza oraz nie
uzywac urzadzenia, jesli stoi ono na mikrej
powierzchni oraz wilgotnymi/mokrymi
rekoma.

8. Takze kabel sieciowy nie moze leze¢ na
goracych powierzchniach.

9. Unika¢ ostrych kantéw, o ktére kabel mégtby
sie ociera¢, unikac takich miejsc, gdzie kabel
bedzie za bardzo naciagniety i zostanie
wyrwany z gniazdka.

10. Kabla nie wolno zwija¢ wokét miksera — jesli
za czesto sie to zdarzy, izolacja na kablu
stanie sie krucha i czas dziatania zostanie
ograniczony.

11. Uzytkowanie urzadzenia z zepsutym
kablem lub innym uszkodzeniem jest
bardzo niebezpieczne — w takim przypadku
urzadzenie nalezy oddac do naprawy.

12. Unika¢ nadmiernego obcigzenia silnika - za

geste ciasto, przy dtugim ucieraniu (5min) itd.

13. Mikser nie jest przewidziany do uzytku
przemystowego.

14. Urzadzenie nie jest zabawka dla dzieci
- nawet,na prébe”. Nie pozostawiac
urzadzenia bez nadzoru w poblizu dzieci.

15. Nie otwierac urzadzenia.

16. Nie ma powodu, aby naprawa zostata
przeprowadzana przez nieckompetentna
osobe.

17. Czesci tego miksera zostaty odpowiednio
nasmarowane i nie wymagaja zadnego
dodatkowego.

18. Aby unikna¢ przegrzania silnika przy uzyciu
haka do ciasta, nigdy nie uzywac predkosci 1
i2.

19.Ten produkt nie jest przeznaczony dla oséb
(w tym dzieci), ktérych zdolnosci fizyczne,
czuciowe lub umystowe sg ograniczone lub
ktére nie maja doswiadczenia w obstudze
tego produktu, chyba, ze znajduja sie
pod nadzorem osoby posiadajacej takie
zdolnosci.

20. Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie
tym urzadzeniem.

21. Jesli kabel zasilania jest uszkodzony, musi
zostac¢ on wymieniony przez producenta,
punkt serwisowy, lub inng, upowazniona
osobe w celu unikniecia niebezpieczenstwa.

INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC DO
PONOWNEGO WYKORZYSTANIA.

EKSPLOATACJA URZADZENIA

Przed pierwszym uzyciem poszczegdlne czesci

robota kuchennego nalezy dokfadnie wyczyscic.

Przed montazem miksera, prosze sie upewni¢, ze

wtyczka sieciowa jest wyciaggnieta z gniazdka a

przetacznik predkosci jest w pozycji wytaczenia

- WYL,

1. Zamontowac¢ odpowiednie wyposazenie
miksera.

« Ubijacze stuza do ubijania biatka jajek
lub mieszania innych cieczy, maksymalna
ilos¢ jajek nie powinna przekracza¢ 5-ciu,
pozadana konsystencja powinna by¢
osiggnieta w ciggu 4-rech minut, przy
najwyzszej statej predkosci.

« Haki do mieszania ciasta stuza do ubijania
ciasta, proporcja maki i wody powinna
wynosi¢ 100:72, wystarczy 924g maki i 6659
wody.

Uwaga: z hakdw ciasta, ten z podktadka moze

by¢ wiozony tylko do wiekszego gniazda a drugi

tylko do mniejszego. Dwéch hakdw ciasta nie da
sie btednie wiozy¢. Ubijacze moga by¢ wtozone

w kazde gniazdo, bo s identyczne.

2. Podtaczyc urzadzenie do zasilania.

3. Zaleznie od ilosci umiesci¢ sktadniki w
pojemniku o odpowiedniej wielkosci.

4. Zanurzy¢ koncowki w pojemniku i uruchomié
urzadzenie pokrettem regulacji predkosci po
prawej stronie.

5. Przesunac¢ pokretto regulacji predkosci w
prawa strone na pozycje “1"-“6".

6. W zaleznosci od modelu robot kuchenny
moze by¢ wyposazony w przycisk turbo.

7. Po zakoriczeniu pracy z robotem pokretto
regulacji predkosci nalezy ponownie ustawic¢
na pozycji“0".

8. Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania.

9. Odblokowa¢ koncéwki naciskajac w tym celu
wypychacz.

Przestroga: Przycisk uwolnienia przed wyjeciem
wyposazenia, mozna nacisnac tylko, gdy
przetacznik predkosci jest w pozycji wytaczenia
- WYL, a wtyczka sieciowa jest wyciggnieta z
gniazdka. Podczas uwalnianiu wyposazenia,
zawsze trzymac je z dala od osoby, by unikna¢
urazu.

UWAGA:

1. Po statej eksploatacji przez 5 minut
urzadzenie nalezy na kilka minut (20 minut)
wylaczyc.

2. Nie uzytkowac robota nieprzerwanie przez
ponad 5 minut.

CZYSZCZENIE

1. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

2. Do czyszczenia obudowy nalezy uzywac
wilgotnej szmatki. Nastepnie wytrzec suchg
Sciereczka.

3. Koncowki do ubijania i mieszania nalezy
my¢ pod biezaca woda lub w zmywarce do
naczyn. Akcesoria nalezy optukac i wysuszy¢.

4. Zaleca sie czyszczenie elementow
bezposrednio po ich uzyciu. Pozwala to
na usuniecie uporczywych zabrudzenr i
uniemozliwia przyschniecie resztek jedzenia.
Dzieki temu czyszczenie jest tatwiejsze i
zapobiega rozwojowi bakterii.

INSTRUKCJA MIKSOWANIA
WSKAZOWKI UZYTKOWANIA
Tak mozna zaoszczedzi¢ czas przygotowania i
ustawi¢ prawidtowg predkosc:
STOPIEN niskie:
do suchego miksowania ptynéw, do ubijania
biatek, zéttek i kreméw, do rozdrabniania
warzyw i mieszania sosow.

STOPIEN $rednie:
do ciast, budyni i temu podobnych jak musli
itd.

STOPIEN wysokie/TURBO:
do ubijania biatek lub poréwnywalnych
kremow i gestego ciasta.

DANE TECHNICZNE:
220-240V+50Hz - 300W

Mozesz wspoméc ochrone
srodowiska! Prosze pamietac o
przestrzeganiu lokalnych przepisow:
przekaz uszkodzony sprzet elektryczny do
odpowiedniego osrodka utylizacji.

ﬁ Utylizacja przyjazna srodowisku
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MANUAL DE UTILIZARE

PARTILE COMPONENTE

Carcasa unitatii

Butonul de ejectare
Butonul turbo

Buton de control al vitezei
Palete pentru aluat
Batatoare

ounpwN =

MASURI DE PRECAUTIE

IMPORTANTE

Cand utilizati aparatura electrica este necesara

aplicarea unor masuri de precautie de baza, cum

arfi:

1. Cititi toate instructiunile cu atentie.

2. Nu introduceti aparatul, cordonul sau
stecherul in apa sau in orice alt lichid.

3. Utilizati aparatura doar la tensiunea de 220-
240V/50Hz.

4. Scoateti aparatul de la prizd cand nu il
folositi, cand adunati sau desfaceti partile
componente, inainte de spalare.

5. Puneti intotdeauna mixerul pe "0”inainte de
a-l scoate de la priza. Scoateti-l de la priza de
la stecher, nu tragand de cablu.

6. Evitati sa atingeti componentele in miscare.
In timpul functionarii, tineti deoparte
mainile, parul, hainele, spatule sau orice alte
ustensile.

7. Se interzice folosirea aparatului cu un
prelungitor, si pe o pardoseala umeda sau
cand apartul sau mainile sunt umede.

8. Nu lasati cablul sa atarne de-a lungul mesei
sau sa atinga suprafete fierbinti.

9. Nu utilizati aparatul care are un cablu sau
stecher defect, sau dupa ce a fost stricat sau
scapat.

10. Nu infasurati cablul in jurul aparatului,
deoarece izolatia cablului poate slabi sau se
poate distruge, cu precadere in locul in care
intrd in aparat.

11. Nu suprasolicitati motorul amestecand
alimente care nu permit rotirea libera a
paletelor.

12. Aparatul este strict pentru uz electrocasnic,
nu il utilizati in alte conditii.

13. Este necesara supravegherea atenta
daca aparatul se foloseste de cétre sau in
apropierea unui copil.

14. Nu incercati sa demontati aparatul.

15. Repararea aparatului nu este permisa decat
persoanelor autorizate.

16. Aparatul a fost suficient lubrifiat si nu mai
necesita ungere.

17. Nu utilizati aparatul mai mult de 5 minute.

18. Acest aparat nu este destinat persoanelor
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsite de experienta si de
cunoasterea produsului (inclusiv copii),
in afara cazului in care acestea sunt
supravegheate de o persoana in masura sa o
faca.

19. Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se
juca cu acest aparat.

20.1n cazul in care cablul de alimentare a suferit
deteriorari, este necesara inlocuirea sa de
catre fabricant, de catre reprezentantul de
asistenta tehnica al fabricantului sau de catre
persoane de competenta echivalenta pentru
a se evita pericolele.

PASTRATI INSTRUCTIUNILE.

MOD DE iNTREBUINTARE
Tnainte de prima utilizare a aparatului, spalati
cu grija diferitele accesorii. Inainte de a asambla
mixerul, asigurati-va cd a fost scos cablul
de alimentare din priza de alimentare si ca
selectorul de viteza este in pozitia OPRIT.
1. Asamblati accesoriile adecvate in mixer.
- Paletele sunt destinate baterii oualor
sau amestecadrii altor lichide; se pot bate
maximum 5 oud odata; consistenta dorita
se va atinge in decurs de 4 minute dupa
utilizarea constanta la cea mai inalta viteza.
+ Paletele de aluat au rolul de a framanta
aluatul, proportia de faina si apa este
de 100:72 (mai exact, 9244 fdina si 6659
apa); puteti regla proportiile in functie de
preferinte.

Nota: in cazul paletelor de aluat, cel cu saiba
poate fiintrodus doar in orificiul mare, iar
celalalt, doar in orificiul mic. Nu este permisa
introducerea incorectd a celor doud palete de
aluat. Paletele pot fi introduse in oricare dintre
cele doua orificii, fiind identice.

2. Puneti aparatul la priza.

3. Puneti ingredientele in recipientul
corespunzator, in functie de cantitate.

4. Introduceti paletele in recipient si porniti

aparatul intorcand butonul de control spre

dreapta.

Fixati butonul de control in pozitiile “1"-“6".

Unele modele detin si buton turbo.

Dupa folosire, reveniti la pozitia “0"

Scoateti aparatul de la priza.

Inlaturati paletele apdsand pe butonul de

ejectare.

Atentie: Butonul de ejectare poate fi apasat
numai cand selectorul de viteza este in pozitia
OPRIT; asigurati-va cd este deconectat cablul
de alimentare de la priza inainte de a scoate
accesoriile. Cand ejectati accesoriile, tineti-le
departe de alte persoane, deoarece le puteti
rani.

OO N

ATENTIE:

1. Orepriza de functionare continua nu tebuie
sd dureze peste 5 minute, dupa care se lasa
aparatul sd se rdceasca timp de 20 minute
inainte de urmatoarea repriza.

2. Nufolositi aparatul mai mult de 5 minute
deodata.

CURi\]’AREA
1. Scoateti aparatul de la priza.
2. Curéatati partea principala a aparatului cu un

material fin. Apoi, stergeti cu o carpa uscata.

3. Curdtati paletele sub un jet de apd sau in
masina de spalat vase. Clatiti si uscati.
4. Dupa utilizare se recomanda curatarea

imediata a accesoriilor. Astfel vor fi inlaturate

resturile alimentare, curdtarea va fi mai
usoara si se reduce riscul bacterian.

SUGESTII DE UTILIZARE
Majoritatea retetelor specifica timpul si viteza
necesare.

Redusd VITEZELE:
Pentru a amesteca ingredientele uscate
cu lichide, pentru a bate albusul si frisca in
amestec, pentru a amesteca sosuri si a pisa
legume.

Medie VITEZELE:
Pentru a amesteca ingrediente de prdjituri,
budinci sau aluat. Pentru utilizarea paletelor
de aluat cand se amesteca aluat sau
ingrediente mai dense de prajitura.

Inalta VITEZA/TURBO:
Pentru a bate frisca, laptele praf, albusul de
ou sau oul intreg.

PRECIZARI TEHNICE
220-240V+50Hz - 300W

Eliminare ecologica
Puteti ajuta la protejarea mediului!
Respectati reglementarile locale: predati

echipamentele electronice scoase din uz
la un centru specializat de eliminare a deseurilor.

ROMANESTE
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OAHFIEZ XPHZEQX

NEPITPAOH TMHMATQN

MepifAnua g povadag
Kouumi E€aywyn

Koupmi Turbo

Koupmi eAéyxou taxutntag
[avtlot QNG
Avadeutnpeg
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THMANTIKOI KANONEX AX®QAAEIAZ:

Katd tn xprion nAeKTpikwv cuokevwv Ba

nipémel va AapBdavovtal mavta KAmoleg Bacikég

mPo@UAAEEL aopaleiag, oupmepAapBavopévuwy

TWV TTOPAKATW:

1. Al0BAoTe MPOOEKTIKA OANEG TIG 0Snyieg ToU
TTEPIEXOVTAL OTO TTAPOV.

2. Mn BuBiCete Tn cuokeun, To KAAWSIO
TpoPodoaiag fy To BUoUA OE vEPO 1} AAO
uypo.

3. XpNnOIHOTIOINOTE T CUCGKEUN HOVO UE
Tpoodoaia 220-240V/50 Hz.

4. Amoouvdéete Tn cuokeun amd Tnv npila
otav Sev TNV XPNOIUOTIOLE(TE, TPOTOU
EYKATAOTAOETE 1 APAIPECETE §0PTAATA KAl
mpoToL TNV KabapioeTe.

5. ©¢tete mavta 1o Wi€ep otn Béon "0" mpv 10
amoouvdéoete and tnv mpila. ApalpéoTte
TMAVOVTAC TO PIG - UNV TpaBdate 1o KaAwd1o.

6. ATOQUYETE TNV EMAPH PE TA KIVOUPEVA PéEPN.
Kpatate ta xépla, Ta oA, Ta pouxa, Tig
OMATOUAEG Kal AAAa OKEUN HOKPUA amo Tov
8aptn katd Tn SidpKela TG Aeitoupyiag.

7. TlOTE pnv XPNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUN UE
KOAWSI0 TTPOEKTAONC, OTAV OTEKECTE O UYPO
Samedo 1) 6Tav n CUOKEUN 1| Ta XEPLa 0ag
eival Bpeypéva.

8. Befaiwbeite 0TI TOo KAAWSI0 SV KpépeTal
oTnV dKpn KATolag EM@AVELAG KAl UNV TO
APNVETE VA £PXETAL OE EMAPN UE KAUTEG
EMPAVELEG.

9. ToTé NV XPNOIUOTIOLEITE TN CUCKEUN av €Xel
unooTei Oopd 1o BUoUA 1} TO KAAWSI0 1} av
n CUOKEUN €xel uTooTEl (NI 1} TTECEL KATW.

10. MOTE PNV MEPIOTPEPETE, TOAKICETE 1} TUNiYETE
To KaAwS10 TPoPodoaciag YUpw amod
OUOKEUN, KABWE auTo Umopei va mpoKaAéoel
e€aoBévnon kat Staomaon tng pévwong
Tou kKahwdiov, 1dlaitepa 0TO oNuEio dmou
€LCEPXETAL OTN povada.

.Mnv unofdete To pOTEP O€ UTTEPBOAIKN
KATATOVNON XTUTIWVTAG Yelypata mou Sev
emrtpénouv otoug Sdpte¢/yavt{oug (UG va
TIEPIOTPEPOVTAL ENEVBEPQL.

12. Auti n cuokeur TpoopileTal yla Xprion ot
olklaké mepIBarov. H cuokeun mpoopiletal
Y10 XPrion O€ E0WTEPIKOUG XWPOUG.

13. Amatteital 1S1aitepn mpoooxr 6tav n
OUOKEUN XpnOoluomoLeiTal i AetToupyei Kovtd
og maidid.

14. Mnv aokeite umepBoAIKn Tieon yia va
avoi&eTe TN ouoKeLN.

15. Agv mpémel va yivel TPooTTAOEeLa EMOKEUNG
Tou pigep amd un e§ouctodotnuévo
TIPOCWTTIKO.

16. H povada autr éxel AmavOei pévipa kat dgv
amaitei mepattépw Aimavon.

17. Mn AEITOUPYEITE TN OUOKEUN CUVEXOHEVA YA
TEPIOOOTEPO amd 5 AemTd.

18. H ouokeun autr dev mpoopiletal yia xprion
ano atopa (cuumepapBavouévwy maidlwv)
UE MEIWUEVEG CWHATIKEG 1) TIVEUUATIKES
IKAVOTNTEG 1 ENNEIPN EUTIEIPIAG KAl YVWONG
av dev €xouv 500l 08nyieg OXETIKA UE TN
XPNoN TNG CUOKEURG amo dtopo umelBuvo
yla TNV ao@AAELd Toug,.

19. Ta maidia Ba mpémet va empPAEmovTal yia va
Slao@alioTei 611 Sev maifouv e TN CUOKEUN).

20. Xe mepinmtwon mou To KaAwdlio Tpopodoaiag
mapouctdoel BAAPN, Ba mpémel va
AVTIKATAOTAOEL amd TOV KATAOKEVAOTH, TOV
e€ouolodotnuévo avtimpoowmo o€pPig
Ao e€e1d1kevpévo dTopo yia Ty amoguyn
mOavwv KIvEUvVwv.

—_
—_

OYAA=ZTE AYTEX TIX OAHTIEX A MEAAONTIKH
XPHZH.

XPHZH THX ZYZKEYHZ

lMpv XPNOIHOTIOIOETE TN CUOKEUN 0aG YIa
TPWTN Yopd, kabapiote ta Siapopa e§apTipnata
NG MPOCEKTIKA. [1pIv cuvappoloyrioeTe

T0 Higep, BePaiwdeite 0TI N ouokeun Sev

gival ouvdedepévn Ue To pevUa Kat o
emAoyéag taxutntag Ppioketal otn Béon
aTEVEPYOTIOINONG.

1. TomoBetroTE T0 OWOTA £€APTHMATA OTO
pigep.

« O16apteg mpoopifovtal yla TNV avapeign
aompadiwv avywv i AANwv vypwv. H
UéyloTn ToodTNTA auywv Sev UMopei va
givat umepPaivel Ta 5 tepdyia. To emOupunTO
amoTtéAeopa PETeL va emtevxOei péoa o€ 4
AEMTA 0TNV UYPNAGTEPN TOXUTNTA.

«  OuyavtCot uung mpoopiCovtal yia (Upwua
{uung. H avaloyia aAguplou Kat vepou givat
100:72, SnAadn 924 yp. alevpl Kal 665 yp.
vepo. Mmopeite miong va mpooapuOoETE TNV
avaloyia cUPQWVA UE TIC TTPOCWTTIKES OAG
TIPOTIMACELG.

THMEIQZH: O yavt{og pe tn podéNa pmopei
va tormofetnBei pdvo otnv peydin umodoxn
Kal 0 AAOG Hovo ot UIKpr. Ot duo ydvtlot
Sev pumopouv va TomoBeTNBoUV SLaPOPETIKA.
O1 8dpteg pmopouv va tormoBetnBouv o
omnoladnmote urtodoyxn emeldn gival dpolot.

2. JuvS£OTE TN CUOKEUN).

3. Avaloya pe TNV TOoOTNTA TIOU TIPOKELTAL VA
mapackevaoTei. TomoBeTnoTe Ta UNIKA 0€
KatdAnho Soxeio.

4. Bubiote Toug SApTeg péoa oTo Soxeio Kat
B€oTe TN OUOKEUN O AelToUpPYia OTPEPOVTAG
To Kouumi eAéyxou mpog Ta Sedid.

5. Ztpéyte 10 Kouuri eENéyxou oTn Béon "1" - "6".

6. Avdaloya € To HOVTENO, N CUOKEUN UMopEi va
eival e€omAlopévn e Kouuri turbo.

7. Metd tn Xprion, EMAVAQEPETE TO KOUUTTI
eNéyxou otn Béon "0"

8. AmoouvdéoTte Tn ouokeur amd Tnv mpida.

9. Agaipéote Toug ddpteg mélovtag tn Aafn
egaywync.

Mpoooxn: To koupmi e§aywyn¢ pmopei va

matnOei povo otav o emAoyéag TaxutnTag gival

otn 6éon anevepyomoinong. BeBaiwBeite 6ti To
koAwS1o Tpoodoaiag ival amoouvdedepévo
amnd v mpila PV aPaIPECETE TA €£APTAMATA.

Katd tnv agaipeon twv e§aptnudtwy,

TIPOCEXETE VA PNV TA OTPEPETE TIPOG KATIOLO

ATopo, KaBWG aUTO UMoPE( va TTPOKAAEDEL

TPAUMATIOMO.

NMPOXOXH:

1. Metd amo 5 Aemtd ouvexoUG Xpriong, aQroTe
20 AemTA avAmavong mpLv amo Tnv EMOUEVN
xenon.

2. Mnv XpnOIUOTOIEITE TN CUOKEUR Yla
Slaotnpa peyaAUTEPO amd 5 Aemtd kABe
popa.

KAGAPIZMOZX

1. Amoouvdéote T ouokeun amd tnv mpida.

2. KaBapioTe To 0WHa TNG CUCKEUAG
XPNOIHOTIOWVTAG HOVO UYPO Tavi. Katomv
OTEYVWOTE KAAA L€ £va OTEYVO TTavi.

3. KaBapiote Toug dApTeg KATw and
TPEXOUMEVO VEPO 1] GTO TMAUVTHPLO THATWV.
ZEMNUVETE Kal AP OTE VA OTEYVWOOULV.

4. Yuviotatal 1Slaitepa va kabapioete ta
£€aPTAMATA AUECWE HETA TNV OAOKARPWON
NG XPriong TG CUOKEUNG 0aG. Me Tov Tpomo
aUTOV amopakpUvovTal TUXOV emipova
UTTOAEiUUATA TPOPIPWY amd Ta eapTraTa.
Amo@UyeTe TNV £RPAvVOoN UTTOAEIMUATWY
TPOo@idwv. O KaBaplopodg gival EUKOAOTEPOG
Kal mpoAapBdvetat n mBavotnTa avamtuéng
Baktnpidiwv.

IHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZX:
O1 TEPIOOOTEPEG CUVTAYEG TIAPEXOLV TOV
ATAITOVUEVO XPOVO Kal TaxuTnTa.

XapnAr TAXYTHTA:
MNa avapegn Enpwv cuoTatiKwy Ue vypa,
XTUTINHO 00TIPASIV aUYWV Kat KPEUAG,
avadevuon oolmag Kat GANToAG Kat AemTh
KOTIH) AOXQVIKWV.

Meoaia TAXYTHTA:
MNa avapién peiypatog ya KEIK, moutiyka 1
Kpépa. MNa avauién, xtumnua kat mpoabnkn
Caxapnge.

YynAry TAXYTHTA/TURBO:
lMNa xTomnua kpéuag yaAakTog, YAOAAKTOG
eBamopé § o€ okoVN, AoTIPAdIWY N
OAOKANPWV AUYWV.

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA:
220-240V+50Hz - 300W

Mavta va mpootateVeTe To MEPIBANOV
amod Tnv uéAuvon!
BN Mnv £exvATe va TNPEITE TOUG TOTIKOUG
KOVOVIOHOUG Kal TTapadwoTE TOV N AEITOUPYIKO
NAEKTPIKO €EOMAIOUO O€ €va KATANNAO KEVTPO
S1dBeonc.

E DAk Tpog To mepiBaAlov SiaBson

EAAHNIKA



NAVOD K POUZITI

NAZVY SOUCASTI

ounpwN=

Kryt jednotky
Tlacitko vysunuti
Tlacitko turbo
Regulétor rychlosti
Hnétaci haky
Slehaci metly

DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI:
Pri pouzivani elektrickych spotrebica je treba
vzdy dodrzovat zakladni bezpecnostni opatieni,
vcetné nasledujicich:

1.

2.

3

Peclivé si prectéte vSechny zde uvedené
pokyny.

Neponotujte spottebi¢, napéjeci kabel ani
zastrcku do vody ani jinych kapalin.
Pouzivejte pouze napéjeni 220-240V, 50 Hz.
Pokud spotrebic pravé nepouzivate, pred
nasazenim nebo sejmutim soucasti a pred
¢isténim odpojte napajeci kabel od napajeni.
Pfed odpojovanim zastrcky mixér vzdy
prepnéte do polohy,0” Zastr¢cku odpojujte

tak, Ze ji uchopite. Netahejte nasilim za kabel.

Zabrarite kontaktu s pohyblivymi souc¢astmi.
Béhem provozu udrzujte ruce, vlasy, odév,
stérky a jiné pomUcky mimo slehac.

Nikdy nepouzivejte spotiebic s
prodluzovacim kabelem, stoji-li spotfebic na
vlhké podlaze, nebo jsou-li spotiebi¢ nebo
vase ruce mokré.

Nenechte napajeci kabel viset pres okraj
stolu nebo kuchyriské linky a zabrarite jeho
kontaktu s horkym povrchem.
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9.

Nikdy nepouzivejte spotiebic s poskozenou
zastrckou ¢i kabelem, poskozeny spotiebic
nebo spotiebic, ktery predtim spadl.

10. Napéjeci kabel nekrutte, nezamotdvejte ani

—_
—_

neovijejte kolem spotiebice. V opacném
pfipadé by mohlo dojit k zeslabeni a
rozdéleni izolace kabelu zejména v mistech,
kde kabel vstupuje do jednotky.

. Nezatézujte motor zbyte¢nym naméahanim

smési, v nichz se slehace/hnétace na tésto
nemohou volné otacet.

12.Tento spotiebic je uréen pouze pro domaci

pouziti. NepouZivejte spotrebi¢ venku.

13. Je-li spotiebic pouzivan détmi nebo v jejich

blizkosti, je nutny ptisny dohled.

14. Nepokousejte se jednotku otevfit.
15. Neopravnéné osoby se nikdy nesmi pokouset

mixér opravit.

16. Tato jednotka byla trvale namazana a

nevyzaduje zadné dalsi promazavani.

17. Nepouzivejte spotiebi¢ po dobu delsi nez 5

minut.

18. Tento spotiebic neni urcen k pouzivani

osobami (v¢etné déti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi, nebo bez patfi¢nych
zkusenosti a znalosti, pokud jim nebyl
poskytnut dohled nebo pokyny ohledné
bezpecného pouzivani pristroje osobou
zodpovédnou za jejich bezpecnost.

19. Déti musi byt pod dohledem, aby bylo

zajisténo, Ze si se spotfebicem nebudou hrat.

20. Pokud je napéjeci kabel poskozeny, musi

ho vyménit vyrobce, jeho zakaznicky servis
¢i osoba s prislusnou kvalifikaci, aby se
predeslo vzniku nebezpeci.

TENTO NAVOD K OBSLUZE DOBRE USCHOVEJTE
PRO POZDEJSI POUZITI.

POUZIiVANI SPOTREBICE

Pred prvnim pouzitim spotiebice peclivé
vycistéte rGzné prislusenstvi tohoto spotrebice.
Pfed sestavenim mixéru se ujistéte, Ze napajeci
kabel je odpojen ze zasuvky a ze regulator
rychlostl je v poloze VYPNUTO.

Nasadte na mixér vhodné pfislusenstvi.
Slehaci metly jsou uréeny ke $lehani
vajecnych bilkd nebo jinych tekutin.
Maximalni mozné mnozstvi vajec je 5 kusu.
Pozadované konzistence je nutné doséhnout
na jedno spusténi pfi nejvyssi rychlosti do 4
minut.

Hnétaci haky jsou urceny ke hnéteni tésta.
Pomér mouky a vody by mél byt 100:72,

tzn. 924 g mouky a 665 g vody. Pomér
muZzete pfislusné upravit dle svych osobnich
preferenci.

Poznamka: Chcete-li pouzit hnétaci haky, Ize
hak s podlozkou vlozit pouze do vétsiho otvoru
a druhy hék Ize vlozit pouze do mensiho otvoru.
Polohu obou hakd nelze zaménovat. Slehaci
metly jsou stejné a Ize je vlozit do kteréhokoli
otvoru.

2. Pripojte spotiebic.

3. V zavislosti na pfipravovaném mnozstvi.
vlozte suroviny do vhodné nadoby.

4. Ponofte do nadoby Slehaci metly a otocenim

reguladtoru doprava zapnéte spotrebic.

Otocte regulatorem do polohy,1“ az,6"

6. V zavislosti na modelu mize byt spotiebic
vybaven tlacitkem turbo.

7. Po pouziti vratte regulator do polohy 0"

Odpoijte spotrebic od sité.

Stisknutim tlacitka vysunuti sejméte Slehaci

metly.

b
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Vystraha: Tlacitko vysunuti Ize stisknout
pouze v pfipadé, ze je reguldtor rychlosti v
poloze VYPNUTO. Pfed snimanim jakéhokoli
pfislusenstvi se také ujistéte, Ze je napajeci
kabel odpojen ze zasuvky. Prislusenstvi nesmi
byt nikdy snimano smérem k néjaké osobé.V
opacném piipadé by mohlo dojit ke zranéni.

VYSTRAHA:

1. Po 5 minutach souvislého pouzivani nechte
spotiebic pred dalsim pouzitim 20 minut
odpocinout.

2. Spotiebi¢ nenechavejte zapnuty na dobu
deldi nez 5 minut.

CISTENI

1. Odpojte spotrebic od sité.

2. Télo spotiebice cistéte pouze navlhéenym
hadfikem. Poté jej otfete suchym hadrikem.

3. Slehaci metly omyjte pod tekouci vodou
nebo v mycce na nadobi. Oplachnéte a
osuste je.

4. Darazné se doporucuje ocistit prislusenstvi
ihned po skon¢eni pouzivani spotiebice. Tim
se odstrani véechny pfilepené potraviny z
prislusenstvi.
Zabranite tak nutnému odmaceni
zaschnutych zbytka potravin. Cisténi tak
bude snazsi a zamezite i moznosti mnozeni
bakterii.
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DULEZITE INFORMACE:
Ve vétsiné receptl jsou pozadovana doba a
rychlost uvedeny.
Nizka RYCHLOST:
Slouzi k miseni suchych surovin s tekutinami,
ptidavani naslehanych bilkd a smetany do

smési, michani $tav a omacek a rozmackavani

zeleniny.

Stfedni RYCHLOST:
SlouZi k miseni smési na kolace, pudinkd
nebo litych tést. Dale slouzi k naslehavani,
rozmélfiovani nebo k pridavani cukru.

Vysoka RYCHLOST/TURBO:
Slouzi ke Slehani smetany, kondenzovaného
nebo suseného mléka, bilkd nebo celych
vajec.

TECHNICKE UDAJE:
220-240V - 50 Hz - 300 W

Likvidace Setrna k Zivotnimu prostiedi
ﬁ Vzdy chrante zivotni prostiedi pred
znedisténim.

W p¥i likvidaci nefunkénich elektrickych
zafizeni dodrzujte mistni predpisy a zaneste je
do pfislusného sbérného strediska pro likvidaci
odpadu.
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YMbTBAHE 3A U3MOJI3BAHE

HAMMEHOBAHME HA YACTUTE
2/4

—3

Kopnyc

ByToH 3a n3xBbpnAaHe Ha NpucTaBKUTe
ByToH Typ6o

PerynaTop Ha ckopocTTa

MpucTtasku 3a meceHe

Bbpkanku

ounpwN =

BAXXHU NMPENMNOPBKU

3A BE3OMNACHOCT:

KoraTo n3nonseare enekTpuyeckn ypeau,

cnasBanTe C/iefHUTE NpaBuna 3a 6e30MacHoCT.

1. TpoueTeTe BHNUMATENHO HACTOALLETO
ynbTBaHe Npean MbpPBOTO U3MOJN3BaHe Ha
ypepa.

2. Hukora He notananTe Mukcepa unm
3axpaHBalyvA Kaben BbB BoAa.

3. BknouBaiiTe MUKCEPa CaMO KbM MPOMEHSINB
TOK 220-240V 50 Hz.

4. CnepynoTpeba Ha MUKcepa 1 npeau aa
npegnpvemete HAKakBa paboTa no Hero
(nouncTBaHe, CMAHA Ha NPUCTaBKNTE U T. H.),
BMHArn U3KnouyBanTe 3axpaHeawma kaben ot
enekTpuyeckata Mpexa.

5. Tpeawn fa BKNOUMTE MUKCEPA KbM
eneKkTpuYeckns ToK, TpAbBa Aa ce yBepuTe,
ye rNaBHUAT K/OY Ha MUKCepa He e BKIIOYEH,
T. €. Yye e B nonoxeHue,0" (OFF).

6. [Mo Bpeme Ha paboTa nsbargante
HenpemeHHO BCeKM JoNup [0 BbpTALUTE ce
yacTu. MNaseTe CbLo 06NEKNOTO U KOCKTe CU.

7. Huikora He ynoTpebsiBaTe yobJiKUTEN 1 He
13non3sanTe ypeaa, Korato ce Hammpa Bbpxy
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Ba)kHa NOBbPXHOCT UM ako pbLeTe Bu ca
BNAXKHU/MOKpPW.

8. 3axpaHBaluAT Kaben B HUKAaKbB Clyyvaii
He TpAGBa fa ce gonupa Ao ropeLun
NOBbPXHOCTU.

9. W3bareainTe ocTpu pbbOBE, MO KOUTO
3axpaHBalMAT Kaben Moxe fa ce Tpre nnm
MecCTa, KbAeTo 3axpaHBalmAT Kaben moxe Aa
ce onbHe 1 Aa ce n3gbprna no HeBHUMaHne
OT eNeKTPUYECKMA KOHTAKT.

10. He yBMBalTe 3axpaHBaLLms Kaben oKosno
MUKcepa. AKO NpaBswuTe TOBa YecTo,
n3onaLuuATa Ha 3axpaHBalLmA Kaben we ce
Hauynun 1 CPOKbBT Ha eKcnnoaTtauuaTa My Lie
6bie CbKpaTeH 3HaUYNTENHO.

.M3non3BaHeTo Ha MUKcepa ¢ NoBpeaeH
3axpaHBaly Kaben unm npu HAKaKBea gpyra
noepepa e NposBa Ha HebpexHocT. falite
MUKCepa 3a PEMOHT B CEPBU3 UN Ha
cneumanucr.

12. U36areaiiTe HEHOPMaNHO HaTOBapBaHe Ha
eneKTPoABMUraTens - MHOro TBbPAO TecTo,
MHOTO MPOABIKUTENHO M3Mon3BaHe (5 MUH.)
NT. H.

13. VimaiiTe NnpeaBug, Ye MUKCepPHT He e
KOHCTPYMpaH 3a npodecnoHanHa ynotpeba.

14.To3n MuKcep He e fieTcKa urpavka. He ro
[aBaiiTe Ha Aiela, aopw,,3a Npoba“. HuKora He
ocTaBsNTe ypena 6e3 HabnogeHue B 61m3ocT
[o feua.

15. Hukora He ce onuTBaiiTe ga oTBapATe ypeaa.

16. PEeMOHTBT My OT HEOBYUeH NepCcoHan HUKora
He MoXe Aia 6bjle OCHOBaTesEeH.

17.Cma3sKaTa Ha MrKcepa He TpAbBa Aa ce
CMEHA 1 fOMbIHNTENTHO CMa3BaHe He e
Heobxoanmo.

18.To3u ypen He e NpefHa3HayeH 3a ynorpeba
OT N (BKMOUYUTENHO AeLa) C HamaneHn
bU3nUeCKn, CETUBHU U YMCTBEHN
CNOCOBGHOCTU, UNM C NINNCBALLM 3HAHWA 1
OMNWT, OCBEH aKO He ce HabnioaaBaT Unn He ce
MNHCTPYKTMPAT OTHOCHO ynoTpebaTa Ha ypena
OT /Le, OTroBapsALLO 3a 6e30MacHOCTTa M.

19. leuaTa TpA6Ba Aa ce Habnioaasart, 3a Ja ce
yBEpUTE, Ye He CU UrPanAT C ypeda.

20. AKo 3axpaHBaLLMAT Kaben ce nospeaun,
TpsbBa fa 6bAe 3aMeHeH OT MPOV3BOAUTENS,
CepBU3EH TEXHWK UNK ApYyrr KBanuduumpaHm
nuua, 3a ga 6baaT n3berHaTy onacHocTuTe.

—_
—_

3AMA3ETE rPUXINBO HACTOALLETO
YMbTBAHE.

MN3NON3BAHE HA YPEOA
Mpeau NbpBOTO N3MON3BaHE Ha ypeaa
nouncTeTe BHUMATENHO Pa3fnyHUTe
NprHagneXHoCTV KbM Hero. Mpean aa crnobute
MUKCepa ce yBepeTe, Ye 3axXxpaHBaLLMAT Kaben e
M3K/IOYEH OT KOHTaKTa M CENTIEKTOPBT Ha CKOPOCT
e B nosuyua N3KJ1.
1. CrnobeTe NpaBUIHO NPUCTaBKMTE B MUKCEPa.
«  TMpwucTaBKnTe 33 pa3bbpKBaHe cnyxat
3a pa3bbpKBaHe Ha 6enTbuu Unn Jpyrn
TeuHocTn. MoxeTe Aa pa3bbpKaTe MaKCMMyM
5 snua. KenaHaTta KOHCUCTeHUMA TpsA6Ba
Aa ce AOCTUTHEe B PaMKINTE Ha 4 MUHYTU Npu
13ros3BaHe Ha Hal-BMCOKaTa NOCTOAHHA
CKOPOCT.
«  Mecunkute cnyxar 3a MeceHe Ha TecTo.
MponopuwunATa Ha 6palHOTO 1 BofaTa TpA6Ba
fa 6vae 100:72 nnn 924 rpama 6paluHo u 665
rpama Bofa. MoxeTe fia go3upare crnopes
npeanoYnTaHnsATa Cu.

3abenexKa: B rofiemMmns KOHTaKT 3a MECUIIKM
MoO>KeTe fla MOCTaB1Te Camo MecusKaTa

CbC Waiiba. ipyrata Mmecunka ce nocTassa B
no-Marnkuma KOHTaKT. Mecunkute He TpabBa
[la ce MOCTaBAT norpeLuHo. MNpuctaBkute

3a pa3bbpKBaHe MorarT fja ce MoCTaBAT B
NPOW3BOJIEH KOHTAKT, Thil KaTo ca eAHaKBY.

2. [MbxHeTe wWwencena Ha ypeaa B KOHTaKTa.

3. lMocTaBeTe NpoayKTuTE B MOAXOAAL, Cbf B
3aBMCUMOCT OT MPUrOTBAHOTO KONTMYECTBO.

4. TbxHeTe 6bpKaK1Te B CbAa U BKIOYETe
ypepa, KaTo 3aBbpTUTe PerynupayoTto Konye
HafACHO.

5. 3aBbpTeTe perynnpalyoto Konye HagAaACHoO B
nosuuma “1”-“6"

6. B 3aBMCMMOCT OT MOAena ypeabT Moxe fa
1ma Typ60o Gy TOH.

7. Cnep npuknioyBaHe Ha paboTa BbpHeTe
perynupaiioTo Konye B nosuuua “0”.

8. WM3knioueTe Wencena oT KOHTaKTa.

9. OcBobopeTte 6bpKankuTe. 3a uenta
HaTucHeTe OyTOHa 3a M3BaxfaaHe Ha
6bpKankuTe.

BHuMaHue: byToHBT 3a M3BaXKAaHe MoOXe fa

Ce HaTUCKa CamMo HaJoJly, KOraTo CeneKTopbT

Ha ckopocT e B no3uuuma N3KJ1. Yeeperte ce

OlLe, Ye 3aXPaHBALLMAT Kaben e U3K/YeH

OT 3axpaHBaHeTo, Npeau Aa oTCTpaHuTe
akcecoapuTe. Mpu n3BaxKaaHe Ha akcecoapute
BUHaru ru ApbiKTe B NPOTYBHA Ha BaC NOCOKa, 3a
[la He Ce HapaHuTe.
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BHUMAHMUE:

1. Cnep HenpeKkbcHaTa paboTa B NPOAbIIXKeHne
Ha 5 MVHYTW cnpeTe M1Kcepa 3a HAKOSKO
MUWHYTW, Npean Aa npogbixute pabota (20
MUHYTK).

2. YpenbuT fa He ce U3MON3Ba NoBeye OT 5
MUHYTU HEMPEeKbCHATO.

NMOYNCTBAHE HA YPEJA

1. W3knioyeTe Wwencena ot KOHTaKTa.

2. 3anouncTBaHe Ha Kopnyca 13rnon3saiTe
camo Bfa)kHa kbpna. Cneg ToBa U3TpuiTe
CbC Cyxa Kbpna.

3. Bbpkankute 3a TeUHV NPOAYKTY ce
noumcTeaT Noj Tevallya Boaa unm B
CbAoOMMANHA MallKHa. Mi3mninte n
nogcyuwere.

4. TpenopbuBame NpUHAANEXHOCTUTE fa ce
noumncTBaT BeAHara cnep npukoyBaHe Ha
pabota c mmKcepa. Taka ce oTCTpaHABaT
nonenHanu ocTaTbuUy OT XPaHUTENTHN
NPOAYyKTY 1 Ce NpefoTBpaTABa TAXHOTO
3acbxBaHe. [ToYnCcTBaHeTo ce ynecHsABa u ce
npefoTBpaTABa PacTeXbT Ha bakTepuu.

YKA3AHUA 3A YNNIOTPEBA
CnasBaliku rv, cnectaBaTe Bpeme 3a NpUroTeaHe
¥ HacTpoliBaTe NpaBUIHaTa CKOPOCT:

Hucka CTEMNEH:
3a cMecBaHe Ha CyXy NPOAYKTU C TEUHOCTH,
3a pa3brBaHe Ha 6enTbLUY, XbATbUU U
KpemoBe, 3a NacMpaHe Ha 3eeHYyun 1
pa3bbpKBaHe Ha cocoBe.

CpepHa CTEMNEH:
3a TecTo, NyAVUHI 1 Apyru nogobHu, Kato
MIOCSIN 1 Ip.

Bucoka CTEMNEH/TURBO:
3a pasbuBaHe Ha 6eNTbLUM UM KpeMoBe
C Nofo6Ha MbCTOTa, KaTo KOHAEH3MpPaHO
MIAKO/MIEYHN LIEeNKOBe 1 ap..

TEXHUYECKU AAHHMN:
220-240V+50Hz - 300W

CbobpaseHo c oKonHaTa cpepa
E M3XBbpNsHe

MoxeTe ja NOMOrHeTe Aa 3auTum
W okonHaTa cpepa! [MomHeTe, ue TpsAbBa aa
cnasBarte MecTHUTe pasnopen6bu: MNpeaasaiite
HepaboTeL|oTo eneKkTpUYecko obopyaBaHe
B CrleLyuanto npeaHasHayeHuTe 3a LenTa
LeHTpoBe.
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU:

OPIS DELOVA

Ku¢iste

Dugme za oslobadanje
Turbo dugme
Regulator brzine

Zice za medenje

Zice za mesanje

ounpwN =

VAZNA SIGURNOSNA UPUTSTVA:

Kada koristite elektri¢ne uredaje molimo Vas da

se pridrzavate sledecih sigurnosnih pravila:

1. Pre prve upotrebe molimo Vas da pazljivo
procitajte uputstvo za upotrebu.

2. Nikada nemojte da potapate mikser ili kabl
za struju u vodu.

3. Mikser prikljucite iskljucivo na 220-240 volti
naizmenicne struje sa 50 Hz.

4. Posle upotrebe miksera i pre nego $to bilo sta
radite sa njim (¢iS¢enje, zamena delova itd.)
kabl za struju uvek izvucite iz struje.

5. Pre nego $to mikser ukljucite u struju, uverite
se da glavni prekidac nije ukljucen tj. da se
nalazi na poziciji,0” (OFF).

6. U toku rada obavezno izbegavajte svaki
kontakt sa rotiraju¢im delovima. To isto vazi i
za odecu i kosu.

7. Nikada nemojte da koristite produzni kabl,

i nemojte da koristite uredaj ako on stoji na
vlaznoj povrsini ili ako su Vam ruke vlazne/
mokre.

8. Kabl za struju ne sme ni u kom slucaju da lezi
na vreloj povrsini.

9. lIzbegavajte ostre ivice na kojima se kabl za
struju tare ili mesta gde ce kabl za struju biti
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nategnut i pri tom slucajno biti izvucen iz
uti¢nice za struju.

10. Nemojte da obmotavate kabl za struju oko
miksera - kada to cesto cinite, izolacija kabla
za struju se lomi i time se znatno smanjuje
njegov zivotni vek.

.Nemar je ako koristite mikser sa oste¢enim
kablom za strujom ili nekom drugom
smetnjom - predajte ga na servis tj. u ruke
strucnjaka.

12.1zbegavajte preveliko optere¢enje motora -
¢vrsce testo, kod duzeg koris¢enja (5min.) itd.

13. Imajte na umu da ovaj mikser nije predviden
za profesionalnu upotrebu.

14. Ovaj mikser nije decija igracka — ¢ak ni
jednom,,probe radi”. Uredaj nemojte nikada
da ostavljate bez nadzora u blizini dece.

15. Ne pokusavajte da otvorite uredaj.

16. Nema nikakvog razloga da servisiranje
uredaja vrsi nestru¢no osoblje.

17.Ovaj mikser ima podmazivanje koje ne
zahteva odrZavanje i zato nije potrebno
dodatno podmazivanje.

18. Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu
od strane osoba (ukljucujuéi decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja,
osim u slucaju kada ih prilikom upotrebe
uredaja nadgledaju ili daju uputstva osobe
odgovorne za njihovu bezbednost.

19. Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala sa
uredajem.

20. Ako je kabl za napajanje osteaeen, mora ga
zameniti proizvodaé ili ovlasaeeni serviser, ili
slieno kvalifikovana osoba, kako bi se izbegle
opasnosti.

—_
—_

DOBRO CUVAJTE OVO UPUTSTVO.

UPOTREBA UREPAJA

Pazljivo ocistite razlicite delove pribora miksera

pre prve upotrebe. Pre sklapanja miksera

proverite da li je strujni kabl iskljucen iz uti¢nice

i da li je regulator brzine u ISKLJUCENOM

polozaju.

1. Stavite Zeljeni pribor na mikser.

- Zice sunamenjene za mucenje belanaca i za
mesanje drugih te¢nosti. Maksimalna kolic¢ina
jaja je 5 kom.,, a ako je sve u redu zeljena
¢vrstina pene se mora dostic¢i u roku od 4
minuta pri najvecoj brzini.

«  Kuke za testo su namenjene za mesenje
testa, a odnos brasna i vode treba da bude
100:72, odnosno 924g brasna i 665g vode. Taj
odnos mozete da korigujete po Zelji.

Napomena: Kod kuka za testo, ona sa
podloskom moze da se ubaci samo u veci otvor,
a druga samo u manji otvor. Nijedna od dve kuke
za testo ne moze da se ubaci u neodgovarajuci
otvor. Zice za mucenje mogu da se ubace u bilo
koji otvor jer su identi¢ne.

2. Ukljucite uredaj u struju.

3. U zavisnosti od obima koli¢ine koju
spremate, stavite sastoje u posude
odgovarajuce velicine.

4, Zice za me$anje uronite u posudu i ukljucite
uredaj pomoc¢u dugmeta za regulaciju na
uredaju ka desno.

5. Dugme za regulaciju postavite na desno na
poziciju “1"-"6"

6. U zavisnosti od modela, uredaj moze imati i
Turbo-dugme.

7. Posle upotrebe, dugme za regulaciju ponovo
postaviti na poziciju “0".

8. Iskljucite uredaj iz struje.

9. Oslobodite Zice za mesanje. Pritisnite dugme
za odbravljivanje.

Oprez: Dugme za izbacivanje moze da se
pritisne samo kada je regulator brzine u polozaju
LISKLJUCENO” Vodite ra¢una da strujni kabl
bude iskljucen iz uti¢nice prilikom skidanja
pribora. Prilikom izbacivanja pribora ne
usmeravajte ga ka drugoj osobi da ne bi doslo
do povrede.

PAZNJA:

1. Posle neprestane upotrebe od 5 minuta,
prekinuti rad na nekoliko minuta (20 minuta).

2. Uredaj nemojte da pustate da radi bez
prestanka duze od 5 minuta.

CISCENJE

1. Iskljucite uredaj iz struje.

2. ZaCis¢enje aparata upotrebljavate samo
vlaznu krpu. Zatim prebrisite suvom krpom.

3. Zice za mesanje oprati pod teku¢om vodom
ili u masini za posude. Oprati i osusiti.

4. Preporucujemo Vam da delove pribora
operete odmah po upotrebi. Time se
uklanjaju tvrdokorne naslage od namirnice.
Time se sprecava da se namirnice sasuse.
Ciscenje je olak$ano a stvaranje bakterija
spreceno.
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NAPOMENE U VEZI KORISCENJA
Ovako cete ustedeti vreme pripreme i podesiti
pravilnu brzinu:
Nisko STEPEN:
za suv sadrzaj mesanja sa te¢noscu, da
ulupate belance i zumance i kremove, za
seckanje povrca i mesanje sosova.
Srednje STEPEN
za testa, pudinge ili sli¢cno kao $to su musli
itd.
Visoko STEPEN/TURBO
Da ulupate belance ili slicne kremove kao sto
je instant mleko/mlec¢ne 3ejkove itd..

TEHNICKI PODACI:
220-240V+50Hz - 300W

Ekolosko odlaganje otpada
E Mozete pomodi zastiti okoline! Molimo
ne zaboravite da postujete lokalnu
B egulativu. Odnesite pokvarenu
elektri¢cnu opremu u odgovarajuci centar za

odlaganje otpada.
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FRANCAIS

MODE D’EMPLOI

DESIGNATION DES PIECES

ounpwN =

Boitier

Touche d'éjection
Bouton Turbo
Régulateur de vitesse
Pétrisseur

Fouet

RECOMMANDATIONS

IMPORTANTES DE SECURITE :

Lorsque vous utilisez des appareils électriques,
veuillez respecter les régles de sécurité
suivantes:

1.

2.

Lisez attentivement les indications de
fonctionnement avant la premiére utilisation.
Ne jamais plonger le mixeur ou le cable
d‘alimentation dans l'eau.

Branchez le mixeur uniquement sur courant
alternatif 220-240V avec 50 Hz.

Apreés utilisation du mixeur et avant d’en faire
usage (nettoyer, remplacer les accessoires,
etc.), débranchez dans tous les cas le cable
d‘alimentation du courant.

Avant de raccorder le mixeur a I'alimentation
électrique, assurez-vous que l'interrupteur
principal du mixeur n'est pas activé c'est-a-
dire qu'il est en position “0” (OFF).

Evitez impérativement tout contact avec

les pieces en mouvement pendant le
fonctionnement. Il en va de méme pour les
vétements de cuisine et les cheveux.
N’utilisez jamais de rallonge et n'utilisez pas
I'appareil lorsqu'il se trouve sur une surface
humide ou si vous avez les mains mouillées/
humides.

8. Le cable d'alimentation ne doit également
en aucun cas se trouver sur des surfaces
chaudes.

9. Evitez le frottement du cable d'alimentation
sur des bords tranchants ou a un endroit ou
le cable est tendu et ou vous pourriez tirer
involontairement le cable de la prise.

10. Ne pas enrouler le cable d’alimentation
autour du mixeur. Si vous le faites
régulierement, l'isolation du cable
d‘alimentation sera fragilisée et sa durée de
vie en serait considérablement réduite.

.La mise en marche du mixeur avec un cable
défectueux ou une autre déficience est
imprudente. Amenez-le a un service apres-
vente ou mettez-le entre les mains d'un
spécialiste.

12. Evitez une sollicitation exceptionnelle du
moteur : pate trop solide, utilisation trop
longue (5 minutes) etc.

13. Souvenez-vous que ce mixeur n'est pas prévu
pour un usage commercial.

14. Ce mixeur n'est pas un jouet, pas méme
“a l'essai”. Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance a proximité d'enfants.

15. N'essayez pas d'ouvrir I'appareil.

16. L entretien ne doit pas étre effectué par un
personnel non formé.

17.Ce mixeur a un graissage sans entretien
et ne nécessite donc aucun graissage
supplémentaire.

18. Cet appareil n'est pas destiné aux personnes
(enfants inclus) ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou un manque d‘expérience et de
connaissance du produit, a moins qu’elles ne
soient mises sous la garde d‘une personne
pouvant les surveiller.

19. Les enfants doivent étre surveillés afin
de s‘assurer qu'ils ne jouent pas avec cet
appareil.

20.Si le cordon d'alimentation est endommagé,
pour éviter tout danger, il doit étre remplacé
par le fabricant, un technicien de la marque
ou toute personne qualifiée.

—_
—_

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
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UTILISATION DE L'APPAREIL

Nettoyer soigneusement les différents

accessoires du mixeur avant la premiere

utilisation. Avant d'assembler le mélangeur,

assurez-vous que le cordon d'alimentation est

débranché du secteur et que le sélecteur de

vitesse est positionné sur ARRET.

1. Il faut utiliser 'accessoire approprié.

« Les batteurs servent a mélanger les blancs
d'ceufs ou d'autres liquides, il ne faut pas
dépasser 5 ceufs, la consistance souhaitée

doit étre atteinte en moins de 4 minutes avec

la vitesse la plus élevée.
« Les crochets pétrisseurs servent a pétrir la

pate, la proportion de farine et d'eau doit étre

de 100/72, soit 9249 de farine et 665g d'eau,
mais cela peut étre ajusté selon vos go(ts
personnels.

Remarque : le crochet pétrisseur avec rondelle

ne peut étre inséré que dans le grand orifice et
l'autre dans le petit orifice. Les deux crochets

pétrisseurs ne risquent pas d’étre mal insérés. Les

batteurs étant identiques peuvent étre insérés
dans I'un des orifices.

2. Brancher l'appareil.
3. Selon la quantité a préparer, mettre les
ingrédients dans un récipient approprié.

4. Plonger les fouets dans le récipient et allumer

I'appareil avec le bouton de réglage a droite
de 'appareil.

5. Placer le bouton de réglage vers la droite sur

la position“1"-"6".

6. Selon le modéle, I'appareil est muni d'un
bouton Turbo.

7. Aprés utilisation, replacer le bouton de
réglage sur la position “0".

8. Débrancher I'appareil.

9. Débloquer les fouets. Appuyer pour cela sur
le bouton de déverrouillage.

Attention : Le bouton d'éjection ne peut étre

actionné que lorsque le sélecteur de vitesse
est positionné sur ARRET ; assurez-vous que le

cordon d'alimentation est débranché du secteur

avant de retirer les accessoires. Pour prévenir
tout risque de blessure, éloignez les accessoires
des personnes présentes lors de leur éjection.

ATTENTION

1. Aprés une utilisation continue de 5 minutes,
suspendre le fonctionnement pour 20
minutes.

2. Ne pas faire fonctionner I'appareil en continu

plus de 5 minutes.

NETTOYAGE

1. Débrancher I'appareil.

2. Utiliser uniqguement un chiffon humide
pour nettoyer le carter. Puis essuyez avec un
chiffon sec.

3. Nettoyer les fouets sous un filet d'eau ou au
lave-vaisselle. Rincer et sécher.

4. Nous recommandons de nettoyer les
accessoires aussitot apres utilisation. Les
restes tenaces de nourriture sont ainsi
éliminés. Le séchage d'aliments est ainsi

évité. Le nettoyage est facilité et cela prévient

la formation de bactéries.

INDICATIONS D’UTILISATION :
Pour économiser du temps de préparation et
choisir la bonne vitesse :
Bas NIVEAU :
Pour les aliments a mixer secs avec liquides,
pour battre les oeufs en neige et le jaune

d'oeuf et les cremes, pour hacher les légumes

et mélanger les sauces.

Moyen NIVEAU :
Pour pates, puddings ou analogues comme
muesli etc.

Elevé NIVEAU / TURBO :
Pour battre les blancs ou crémes analogues
comme lait instantané/milkshakes etc..

DONNEES TECHNIQUES :
220-240V - 50 Hz - 300 W

Mise au rebut dans le respect de
E I'environnement

Vous pouvez contribuer a protéger
W |‘environnement !
Il faut respecter les reglementations locales.
La mise en rebut de votre appareil électrique
usagé doit se faire dans un centre approprié de
traitement des déchets.

FRANCAIS



YKPAIHCbKA

IHCTPYKULIA 3 EKCNAYATALIT

HA3BU YACTUH

ounpwN =

Kopnyc

Pyuka BuBiNnbHeHHA

KHonka npuckopeHHA
KHonka kepyBaHHsA

layok AnA 3amilyBaHHA TicTa
36mBayka

BAXKJINBI PEKOMEHAALIT
3 TEXHIKM BE3NEKN

1.
2.

YBaXXHO NpounTanTe BCIO IHCTPYKLtO.

He 3aHyploiTe npunag, WHyp XMBReHHs abo
wtencenb y Boay abo iHwy piguHy.
BmuKariTe npunag TinbKu B po3eTky 220-
240B/50Tu.

BuMKHiTb Npunag 3 po3eTkuy, Konu BiH

He BUKOPUCTOBYETbCA, Nepea TUM, AK
BCTaHOB/OBaTU ab0 3HIMaTU NOTO YaCTUHU
Ta YACTUTW Npunag.

3aBXAM BUMMKaWTe KHOMKY KepyBaHHA
nepea TMM, AK BUMMUKATU Npunag 3 po3eTKu.
LLlo6 BUMKHYTU Npuniag 3 po3eTKu, 6epitbcs
3a wrencenb. Hikonu He TATHITb 3a WHYpP
KUBNEHHSA.

He TopKariTecb pyxoMux 4acTuH npunagy.
Ha BcTaBnAiiTe pyKu, BONOCCA, OAAT, NOXKKN
abo iHwWwe npunagan B 36MBauKy, KOnv BOHa
npawtoe.

Hikonu He KopucTyTeCb AOAATKOBUM
LUHYPOM XMBMEHHA, Konu Bu cToiTe Ha
BOJIOrin Nigno3si, abo Konu npunag abo Bawwi
pyKu BOAOTi.

Kabenb »VBNeHHA He NOBVHEH 3BMCaTH

3 Kpalo cTona 41 poboyoi NoBepxHi, abo
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TOPKATUCA rapAUYNX MOBEPXOHb.

9. Hikonn He KOpUCTynTeCb NPUNaaoMm,

KONV MOLUKOAXKEHO NOTO LWTencesb, WHYp
XKMBReHHs, abo nicna Toro, AK Npunag ynas.

10. Hikonn He HaMOTYiTe Ta He HaKpyuynTe
LWHYP »KMBNEHHA Ha NPUNag, OCKinbKn
Lie MOXe NPU3BeCTU [0 0CNabneHHs Ta
NOLWKOAMKEHHSA i30NAUiT LWHYpPa *KNBMEHHA
0co65IMBO Ha MicLi BUXoAy 3 npunagy.

.He nepeBaHTaxynte npunag, 3smiwyioun
CyMiLli, fiKi He [aloTb 36MBaYKaM/raukam ans
3aMilLyBaHHA TiCTa NOBEPTATUCH BiNbHO.

12. Llen npunag npvsHayeHnin gna

BUKOPUCTAHHA BUKITIOYHO B NPUMILLEHHSAX,
He KOPUCTYIATECh HM Ha BYnuLi.

13.3a npunagom HeobXiaHO NWUBHO CNiAKyBaTH,
KON BiH BUKOPUCTOBYETHLCA AiTbMU 260
nopsg 3 HAMMK.

14. He BCcTaBnAiiTe B OTBOPY NpWagy CTOPOHHI
npegmeTu.

15. He HamarawiTecb BiipeMOHTyBaTV Npunag
CaMOCTIlHO.

16. Llen npyrnag Mae nNocTiliHe 3MallyBaHHsA,
TOMy He noTpebye byab-AKOro JO[aTKOBOroO
3MaLLyBaHHA.

17.Mpwnag He NOBMHEH NpaLtoBaTtu binblwe 5
XBWIVH NOCNiNb.

18. Lei npucTpin He Nnpu3HayeHnn gna
BMKOPMCTaHHS 0cO6amMu (BKIIoUatoun fitein)
3 Gi3NYHUMM Ta PO3YMOBUMM BafaMu,
a6o ocobamm 6e3 HaNexXHOro JOCBiay un
3HaHb, AKLLO BOHW He MPONLIAN IHCTPYKTax
No KOPUCTYBaHHIO LM NPUCTPOEM Nif,
Harnsaom ocobu, BiagNoBiganbHoT 3a 1
6e3nexy.

19. He po3Bonsiite AitaM rpaTmuca 3 umm
NPUCTPOEM.

20. AKLLO WHYP XNBNEHHA NOLWKOAXKEHWNN,

06 YHNKHYTU He6Ge3neKu, BiH MOBVHEH
6YyTI 3aMiHeHWIN TiNbKW BUPOBHUKOM, oro
CepBiCHUM NpefCcTaBHUKOM abo NogiGHMMN
ocobamu.

—_
—_

3BEPITAWTE LI IHCTPYKLIT.

AK NPALIOBATU 3 NIPUNIAAOM
Mepep neplumnm BUKOPUCTaHHAM Npunagy
peTenbHO NoMuinTe BCi poboui Hacaaku. MNepep
36MpaHHAM MiKcepa YneBHITbCA, Lo AOro WHYP
>KUBNEHHA BIAKNIOUYEHWNI Bif eNeKTPUYHOI
pPO3€eTKU, a NepemrKay LWBNAKOCTEN
BCTaHOBNEHWI y nonoxeHHA BUMK.
1. MpuepHaiiTe NOTPiGHY HacaaKy Ao Mikcepa.
+  36MBaYKM NPU3HAYEHI ANA 36MBaHHSA
AIEYHOTO BinKa abo 36MBaHHA iHLINX
piavH; He 36MBaiiTe O4HOYACHO BiNbLL HiX

5 sieLb. MOTPiOGHY KOHCUCTEHLIi0 MOXHa
OTPUMATUN YNPOLOBXK 4 XBUSIMH 36MBaHHA Ha
MaKCUMabHil WBWUAKOCTI.

« Taukm gnAa Ticta npu3HaveHi gnA
3amilyBaHHA TicTa. Mponopuia 6opoLuHa
Ta BOAM noBuHHa 6yTn 100:72, Hanpuknag,
924r 6opoluHa Ta 665 Boaun. HanawTyiite
nponopuii BigNOBiAHO O BNACHOTO CMaky.

MpumirtKa: rayok ana Ticta 3 wamnboio cnig
BCTaBAATW y Ginblue rHi3fo, ToAi AK iHWKINA rayok
Cnip BCTaBAATY y MeHLe rHi3go. faukn gna Ticta
HEMOXJIMBO BCTaBUTU HENPaBMSIbHO. 36MBaYKN
MOXHa BCTaBAATA B Oyab-AKe rHi340, OCKIiNbKM
BOHMW € ilEHTUYHIMU

2. YBIMKHIiTb NpUCTPIN B pO3eTKY.

3. B 3anexHocTi Big 06’'emy cymiui, Wwo 6yae
roTyBaTucs, BU6epiTb BiANOBIAHWI 3a
PO3MipOM KOHTENHep Ta NOKNadiTb O HbOro
BCi HeOOXiaHi iHrpedieHTN.

4. 3aHypTe BCTaHOB/EHI Milwanku abo
rayku B KOHTeHep Ta 3anycTiTb Npunag,
NMOBEPHYBLUM NepemMmKay NpaBopyy.

5. TloBepHiTb NnepeMuKay NpaBopyy B NO3uLito
“1"-"6"

6. [eski mogeni obnagHaHi KHOMKO
AOAATKOBOTO pexumy "Typ6o".

7. Nicna 3aBeplueHHs po6oTy 3 NPUIaaoMm,
NMOBEPHITb MepeMmnKay B NonoxeHHs “0"

8. BUMKHITb Nprnag 3 po3eTku.

9. BuTArHiTH Mianku abo rauku ona Ticta,
HaTUCHYBLUWN Ha KHOMKY 3BifIbHEHHA HacafoK.

3acTepexxeHHA: KHONKY BUK/MAAHHA MOXHa
HaTMCKaTK TiIbKK, KONN NepemMuKay LWBUAKOCTEN
3HaxoAUTbCA B nonoxeHHi BUUMK.; okpim

LbOoro, nepep 3HiMaHHAM akcecyapis 3aBXAan
BiK/TIOYaNTE LWHYP KUBJIEHHA Bif €NeKTPUYHOI
poseTKu. [pun BUNMaHHI akcecyapis 3aBXAan
noBepTaliTe akcecyapu B CTOPOHY Bif cebe Ta
iHLWNX OCi6, WO6 YHUKHYTW TPaBMyBaHHS.

3ACTEPEXEHHA:

1. Yepes KOXHi 5 XBUNMHU 6e3nepepBHOI
po6oTu aaBaiiTe Npunagy BUCTUTHYTH.

2. He paBaite npvnagy npauioBaTu 6inblue, Hix
5 XBWUAVIH NOCMinb.

jaornag

1. BMMKHIiTb Nprnag 3 po3eTku.

2. TlouncTitb KOPNYC Npunagy 3a JONOMOro
BONIOroi TKaHWHW. Micnsa uboro NpoTpiTh
CYXO0 TKaHUHOIO.

3. TMomwuiiTe 36MBayKM abo rauku ans
3aMillyBaHHA TiCTa Mif NPOTOYHO BOAOKD
a60 B nocygommiiLi. CnonocHiTb Ta BUCYLLITb
iX.

4. PeKkoMeHAY€ETbCA MUTW HacaflKu Bigpasy no
3aBepLUEHHIO KOPUCTYBaHHA HUMW. B Takun
cnoci6 nerwe BiAMWUTA NPOAYKTU, NPUAMMNITI
[0 HUX, 3anobiraloun 3acUxaHHI0 NPUANNANX
NpoayKTiB Ha HacapAKax. Lle 3anobirae
YTBOPEHHIO 6aKTepil.

PEKOMEHAALI,IT

WoA0 3ACTOCYBAHHA:

B 6inbwocTi peuenTiB HaBefeHi BUMOIY LWOAO
yacy Ta WBUAKOCTI 06POGNAHHSA.

Hu3sbka LWUBUAOKICTb:
3MillyBaHHA CyXUX iIHTPeRIEHTIB 3
PiAKNMU, 36MBaHHA AEYHUX BINKiB Ta
BEpLUKiB, PO3MillyBaHHA NiAIMB Ta COYCiB,
NPUroTyBaHHA OBOYEBUX MIOpe.

CepegHa WBUAKICTb :
[N npurotyBaHHA TicTa AnA GiCKBITIB,
nyAVHriB YK 36MBaHHA Macna.

Buncoka LLIBUAKICTb/TURBO
[ina 361BaHHA BEPLUKIB, 3ryLIEHOro MOJIOKa,
6inKiB UM LiNUX SELb.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUN:
220-240B - 501y - 300 Bt

TEPMIH NPUAATHOCTI: HE OBMEXEHUIA.

Be3neuHa yTunisauia
ﬁ Bu MmoXeTe JONOMOT T 3aXMCTUTK
noskinna!

EE  loTpumyiiTech MicLieBMX NPaBu
yTunisauii: BigHecCiTb Henpauyooye enekTpuyHe
obnagHaHHA y BignoBigHMIA LEeHTp i3 ioro
yTunisauii.

YKPAIHCbKA
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MANUAL DE INSTRUCCIONES

NOMBRE DE LOS COMPONENTES:
2/4

Carcasa de la unidad

Botén de expulsion

Boton turbo

Regulador de control de velocidad
Ganchos para masa

Batidores

ounpwN =

DIRECTRICES

IMPORTANTES DE SEGURIDAD:

Al usar aparatos eléctricos, se deben seguir

siempre precauciones basicas de seguridad,

incluyendo las siguientes:

1. Lea detenidamente todas las instrucciones.

2. No sumerja el aparato, el cable de
alimentacioén o el enchufe en agua o en
ningun otro liquido.

3. Uselo solo con una alimentacién eléctrica de
220-240V/50 Hz.

4, Desenchufelo de la alimentacién, cuando
no vaya a usarlo, antes de colocar o retirar
componentes y antes de limpiarlo.

5. Coloque siempre el interruptor del robot en
la posicion “0” antes de quitar el enchufe.
Retirelo agarrando el enchufe - no tire del
cable.

6. Evite entrar en contacto con los
componentes moviles. Mantenga las
manos, el pelo, la ropa, las espatulas y otros
utensilios alejados de los batidores durante
su funcionamiento.

7. Nunca use la unidad con un cable extensor,
cuando se encuentre en un suelo mojado, o
cuando la unidad esté mojada o usted tenga
las manos mojadas.
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8. No deje que el cable cuelgue sobre el borde
de una mesa o encimera o toque superficies
calientes.

9. Nunca ponga en funcionamiento la unidad
con un enchufe o un cable dafiado o tras
sufrir dafios o caerse.

10. Nunca doble, envuelva o dé vueltas al cable
de alimentacion alrededor del aparato ya que
esto puede provocar que el aislante del cable
se debilite y se parta, en especial cuando
entre en la unidad.

.No exponga el motor a un esfuerzo excesivo
batiendo mezclas que no permitan que
los batidores/ganchos para masa giren
libremente.

12. Este aparato es Uinicamente para un uso

doméstico; no lo use en el exterior.

13. Es necesaria una estricta supervision cuando
se emplea el aparato con o cerca de nifios.

14. No explore las aberturas de la unidad.

15. No se debe intentar reparar el robot por
parte de personal no autorizado.

16. Esta unidad presenta una lubricaciéon
permanente y no requiere mayor lubricacion.

17.No lo use durante mas de 5 minutos.

18. Este aparato no estda disefiado para su uso
por parte de personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o que presentan falta de
experiencia y conocimientos, salvo que se les
haya supervisado o se les haya formado en
el uso del aparato por parte de una persona
responsable de su seguridad.

19. Siempre debe supervisarse a los nifos para
asegurarse que no juegan con el aparato.

20.En caso de que el cable de alimentacion
presente dafos, debe sustituirlo el fabricante,
su agente de servicio o una persona con una
cualificacion similar para evitar cualquier
riesgo.

—_
—_

iGUARDE ESTAS INSTRUCCIONES!

COMO UTILIZAR EL APARATO

Los diversos accesorios de la mesa de mezclas

antes del primer uso, limpie a fondo. Antes de

montar la batidora, asegurese de que el cable
de alimentacion esta desconectado de la toma
de corriente y el selector de velocidad estd en la
posicién APAGADO.

1. Monte los accesorios adecuados en la
batidora.

+ Las batidoras son para mezclar claras de
huevos o para mezclar otros liquidos; la
cantidad méxima de huevos no puede
superar los 5; la consistencia que se desee

puede conseguirse en 4 minutos usando la
velocidad constante mas alta.

+ Los ganchos de amasar es para amasar la
masa; la proporcién de harina y agua debe
ser de 100:72, simplemente 924g de harina y
6659 de agua; puede ajustar la proporcién a
sus preferencias personales.

Nota: para los ganchos de amasar, el gancho
con la arandela solo puede insertarse en la
toma mas larga y el otro puede insertarse en la
toma mas pequena. Los dos ganchos de amasar
no pueden insertarse de forma incorrecta. Las
batidoras pueden insertarse en cualquier toma,
ya que son idénticas.

2. Enchufe el electrodoméstico.

3. Dependiendo de la cantidad a preparar.
Coloque los ingredientes en el recipiente
apropiado.

4. Sumerija las aspas dentro del recipiente y
arranque el electrodoméstico girando el
botén de mando hacia la derecha.

5. Gire el boton de mando hacia la derecha en
la posicién "1"-"6"

6. Dependiendo del modelo, el
electrodoméstico podria estar equipado con
un botoén turbo aceptado por el mismo.

7. Cuando ha terminado de usarlo, reposicione
el botén de mando en la posicion "0"

8. Desenchufe el electrodoméstico.

9. Expulse las aspas pulsando el mango de
expulsion.

Precaucion: Solo se puede pulsar el botén

de expulsion cuando el selector de velocidad

esta en la posicion APAGADO, y después de

asegurarse que el cable de alimentacion esta
desenchufado de la toma de corriente antes
de retirar los accesorios. Cuando expulse los

accesorios coléquelos alejados de la persona o

se pueden producir lesiones.

PRECAUCION:

1. Después de 5 minutos de uso continuo,
permita una pausa de 20 minutos antes del
siguiente uso.

2. No lo utilice mas de 5 minutos a la vez.

LIMPIEZA:

1. Desenchufe la unidad.

2. Limpie el cuerpo del aparato utilizando sélo
un pano humedo. Luego, limpie con un paio
seco.

3. Los batidores con agua corriente o limpiar en
el lavavajillas. Enjuague y seque.

4. Le recomendamos los accesorios deben
lavar inmediatamente después de su uso.
Estos residuos de alimentos se puede
quitar facilmente. La prevencién de bafo
desecacion del alimento residuo. La limpieza
se facilita y la formacion de bacterias se evita.

CONSEJOS OPERATIVOS:
La mayoria de las recetas ofrecen el tiempo y la
velocidad necesarios.

Bajo VELOCIDAD:
para mezclar ingredientes secos con liquidos,
montar claras de huevo y nata con mezclas,
remover salsas y hacer purés de verduras

Medio VELOCIDAD:
para mezclar mezclas de pasteles, pudin o
rebozados. Para usar los ganchos para masa
cuando se mezcla masa o mezclas pasteleras
espesas.

Alto VELOCIDAD/TURBO:
para montar nata, leche en polvo o
evaporada, claras de huevos o huevos
completos.

ESPECIFICACIONES TECNICAS:
220-240V+50Hz - 300 W

ambiente

iPuede ayudar a proteger el medio
N ambiente!
Por favor, recuerde respetar la normativa
local: entregue los equipos eléctricos que no
funcionen en un centro de reciclaje adecuado.

Ei Eliminacion cumpliendo con el medio

ESPANOL



PYCCKWI

MHCTPYKLMA MO 3KCMJTYATALIUAN

MPEAHA3HAYEHUE

[inAa cmeluviBaHuA, B36MBaHWNA NPOAYKTOB.
He 1na KOMMepUeCKoro v NPOMBbILLIIIEHHOTO
MNCMNONb30BaHNA.

HA3BAHUE YACTEN

N =

o0 A~

Kopnyc

KHonka gna ocBo60XXaeHusA 1 3amMeHbl
Hacapgok

KHonka TYPBO

Perynatop ckopocTu

Hacapka ons npurotoBneHusa Tecta
Hacapku onsa B3buBaHuA n
pasmeLumBaHums.

BAKHbIE NPABWJ1A BE3SONACHOCTW:
Bcerpa cobntogante oCHOBHbIE NpaBuna
6e3onacHocTu Npu ynotpebneHun
3M1EKTPOTOBAPOB, BKMOYaA crneaytoLme:

1.
2.

BHUMaTENBHO NPOYTUTE BCE MHCTPYKLUMN.
Hukorpga He norpy>kavite npubop, LUHyp
unu wrencen6 B BOOY UNY Opyryto
»KMOKOCTb

Monb3ynteck npubopom cyrybo

Mpy aNeKTPUYECKOM NuTaHum 220-
240B/50 "y,

Bcerpa oTkntounte npmubop ot
LleHTpasibHOM CeTH, eCnv He B
Nofib30BaHWK, [0 CHATUA UNn
pobaBneHus 3anyacTeu u, Takxe, nepeg
YMCTKOM.

Bcerpa nocrasbTe npubop Ha “0”

nepepn Tem, 4YTo BbibMpaeTe LITENcenb.
BbibutanTe, npugep>xmeas 3a LTencenb,
HUKOr ia He TAHWUTE 3a LLHYP.

26

CrapanTech HUKOrja He kacaTbes
OBWXUMBIX YacTen. Bo Bpems paboThbl
npubopa cTapaniTechk, YTobbI PyKH,
BOJIOCHI, OOeXMa, JlonaTku 1 gpyrue
NpUHaANeKHOCTK ObINK NnogansLue oT
B36usarens.

Hukorga He nonb3yhTeck Npubopom

C LUHYPOM - YASIMHUTENEM, ecnu Bbl
CTOMTEE Ha BNAXHOM MOy, U1K, ecin
nprbop Mnu BaLLIM PYKKU - MOKpbIE.

He ponyckavTe, 4To6bI LUHYP cBUCAN
yepes Kpau cTona unu paboyen
NMOBBEPXHOCTH, U, YTOObI OH HE KOCHYNCA
ropsiYmMx NMOBBEPXHOCTEN.

He nonbayiteck npubopom, ecnv ero
LUTencenb UM WHYpP NOBPEXAEHbI, UMK,
€CIIN ero YpoHUU 1 UCMOPTUIN.

10.Hvkorpa He 3aKkpyunBanTe LHYp BOKPYr

—_
—_

npubopa, Tak Kak 3T0 MOXKeT NpUBECTH
K ocnabfieH1o U PaccrioeHnIo N3onAaLum
LUHYpa, 0CO6EHHO B TOM MecCTe, rae OH
nogcoenuHAeTcs K npubopy.

.He neperpyxaiTte moTop npubopa

B36MBaHNEM cMecH, KoTopas He
nossonseT B3busaTensm cBo60[HO
BpaLlaTbCs.

12.370T npnbop npegHasHaveH cyry6o

ana gomaluHero yI'IOTpeéj'IeHVIH, He
I'IOJ'Ib3yI7ITer MM BHE NOMeELLeHNA.

13.Heobxogum cTporun Hag3op, ecnu

Mo6bIM 3N1EKTPONPUOOPOMM NONL3YIOTCH
BO6NN3KN oeTen.

14.He vcnbiThiBaWiTE 0TBEPCTUS Npubopa.
15.B cnyvae nospexpaeHus, He nbiTanTechb

YMHUTL Npubop 6e3 nomoLLm
KBaNNM@ULMPOBAHHOIO NepcoHana.

16.970T Npnbop cmasaH X1pom U He

17.

18.

19.

Hy>XpaeTcs BoaneHenwen nobprka Lmn.
[aHHbIN Npr6Op He peKomeHayeTcA
MCnonb30BaTh NoAAM (BKOYaA 1

[eTel) C orpaHnYeHHbIMK GU3NYECKMY,
CEHCOPHBLIMU USIN YMCTBEHHBIMU
BO3MOXXHOCTSIMU, @ TaK>Ke 06nagatoLmx
HEeAO0CTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHWEM
npogykTa. [laHHOM KaTeropmm nuy,
peKomeHfyeTcs UCnonb3oBaTb Npubop
TOMbKO NOA NPUCMOTPOM.

et BomKHbI HAXOANTCA NOA NPUCMOTPOM
B3POCSIbIX, YTOObI YIOCTOBEPUTBLCS, UTO OHU
He uUrpatTca NPUGOPOM, a UCMOSb3YIOT ro
Mo Ha3HaYeHuHo.

Ecnun noBpexpaeH ceTeBo LWHYP,

BO U36eXaHune HenpuATHOCTel ero
Heo6X0AMMO 3aMeHUTb Y NPOn3BOANTEN ,
€ro CepBUCHOro areHTa UIv aHanormMyHoro
KBanuduLMpoBaHHOro cneymanmncra.

COXPAHWUTE 3TY MHCTPYKLIMIO.

NCMNOJIb30OBAHUE MUKCEPA

Mepep nepBbIM UCMOMNb30BaHNEM MUKCEPa
TLWATeNIbHO OUYNCTUTE BCe NMpucnocobneHns
3TOro ycTpoiicTea. MNepef Tem Kak NpucTynuTb
K cbopke MuKcepa, ybegutech, 4to npubop

NMPEAOCTEPEXEHUE:

1.

Mocne 5 MUHYT HENPepPbIBHOTO
MCNonb30BaHNA CAenanTe nepepbiB Ha

20 MUHYT.

He skcnnyatupyitte mmukcep 6onee 5 MUHYT
noapAg.

OTKJIIOYEH OT CeTY, a NepeKoyaTenb CKOpocTen
HaxoauTcs B nosioxeHuu BbIKJ1..

1.

BcTtaBbTe HeOOXOAMMbIE HAacaAKM B MUKCep.
B36vBaTenu ncnonb3yoTcs Ans B3bMBaHMA
ANYHBIX 6ENKOB MW APYTUX KUAKOCTEN.
[lonyckaeTcs B36vBaTb He bonee 5 anl,
xenaemasa KOHCMCTEHLMA AOCTUraeTca 3a

4 MUHYTbI NPU HaUBbICLLIEN MOCTOAHHOM
CKOPOCTW.

KptoKun ncnonb3ytotca Ans 3amellnBaHna
TecTa, MyKa 1 Bofja AOMKHbI O6bITb fO6aBNeHb!
B nponopuun 100:72, T. e. 924r myKun

Ha 665r BoAabl. Bbl MOXeTe M3MeHATb
nponopLumn B 3aBUCMMOCTU OT COOCTBEHHBIX
npegnoyTeHun.

MpumeuaHue: KPIOK /15 3aMeLLBaHUA TecTa C
LIAN6OM MOXET BbITb BCTABJIEH TONbKO B Ppa3beM
60sbLIEro pa3mepa, a BTOPOW KPHOK — TOJbKO

B pa3bem MeHbLUero pasmepa. Pasbembl gns
PasHbIX KPIOKOB MepernyTaTb HEBO3MOXHO.
B36uBatenu MoryT 6biTb BCTaBEHbI B Ntobble
paszbembl, Tak Kak OHW OfJMHAKOBbIE.

2.
3.

Bkniounte npnbop B po3eTKy.

B 3aBucMmocTu oT Konmyectsa
NpWroTaBnMBaeMbix NPOLYKTOB, MOMeCTUTe
WHIPeANEHTbl B COOTBETCTBYIOLLYIO EMKOCTb.
Morpy3uTte BEHUMKYM MW HAaCaAKM B EMKOCTb
1 BKMlOUNTE Npnbop nepemeLleHrnem BNpaso
nepeksoyaTens ynpasneHus.

MepeBeaunTe nepeksoyaTenb BNPaBo B
nonoxexwve “1"-6".

B 3aBMCcKMMOCTM OT Mogenu, npnbop MoxeTt
6bITb OCHaLLeH KHoMKol pexxuma Typ6bo.
Mocne okoHYaHUA paboTbl NnepeBeuTe
nepeksioyatenb B nonoxeHue “0".
OTKnounTe NPUOBOP OT PO3ETKM.

HaxxaB Ha KHOMKY 0CBOOOXAeHUA HacafoK,
CHUMUTE UX.

BHumaHume: Ha KHOMKy BblTankneaHmaA

MOHO HaXXMMaTb TONbKO NPU BbIKNIOYEHHOM
nepeknioyartene ckopocTtei. MNepen
n3BneyeHnem Hacapok ybeanTecn, Uto Npubop
OTKJIlOUEH OT ceTu. Bo nsbexaHuve TpaBm

He HanpaBnanTe NpuMbop Ha Yenoseka Npu
V3BNIEYEHUN HACAJOK.

YUACTKA NPUBOPA

1. OTcoepuHUTE NPUGOP OT PO3ETKN.

2. TpoTtupanTe KOpPNyC MMKCepa TONbKO
BJI2XXHOW TKaHbl0. 3aTeM BbITpUTE CyXOMn
TPANOYKON.

3. [NomoiiTe BEHUMKN 1 HaCafKu B MPOTOYHON
BOJE UMV B NOCYAOMOEYHON MaLlyHe.
OnonocHuTe NX 1 NpocyLwmTe.

4. PexkomeHpyeTcA YUACTUTb MUKCEP W HacafKu
cpasy nocsie ncnonb3oBaHua. HemegneHHoe
yAaneHne NpUNMLLKX OCTaTKOB
NPOAYKTOB NpefoTBpaLlaeT UX 3acbixaHue,
KOTOPOE YC/IOKHAET OUNCTKY, a TaKxKe
pacnpocTpaHeHue bakTepuii.

YKA3AHUE NO NOJIb3OBAHUIO
Cobniogas cnegyoLue npaeuna MoXHo
CLIKOHOMUTL BPEMsi MOArOTOBKM paboyero
npocecca 1 BblbpaTh NpaBuIibHYIO CKOPOCTb.

Huzkas CTYMNEHW:
[ns cyxux NpogyKTOB C XXMOKOCTbIO,
nnsa B3bmeaHma 6ENKOB U XENTKOB,
NPUroTOBSIEHUSI KPEMOB, AJ1A MENKOM
HapesKu OBOLLEN U CMELLMBAHUS COYCOB.

CpegHaa CTYMNEHW:
[ns nepemelwiBaHnA TeCTa Ana TOPTOB 1
neueHbs. 115 B36MBaHNA Macna C Caxapom,
CcnapocTen, AecepToB U T.4.

Wmnynec CTYMEHbL/TYPBO:
[nsa B3buBaHua 6enKoB nnu nogobHbIX
KPEMOB, MOJTOYHbIX KOKTENEN 1 np..

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU:
MowHoCTb:
220-240B + 50 I'y » 300 BT makc.

XpaHeHue:

PekomeHayeTcA XpaHUTb B 3aKPbITOM CYXOM
NoMeLLeHNM NpY TeMnepaType OKpy»KatoLLero
BO3fyXa He Bbiwwe nntoc 40°C c OTHOCUTENbHON
BNAXHOCTbIO He Bbiwe 70% 1 oTCYyTCTBUN B
OKpy»KatoLLen cpeae Nbiu, KUCIOTHbIX U APYTNX
napos.

TpaHcnopTupoBKa:

K AaHHOMY I'Ipl/l60py cneumanbHble Npasuna
nepeBO3KN He NPUMEHAIOTCA. an/I nepeso3ke
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PYCCKUIA

npnbopa NCnonb3yinTe OPUrMHaNbHYHO
3aBOJCKY!0 ynakoBky. [Mpu nepesoske

cnepyeT n3beratb NafgeHuid, yAapoB 1 UHbIX
MexaHMYeCKnX BO3AeicTBuiA Ha Nprnbop, a Takxe
NPAMOro BO3AeNCTBIA aTMOCHEPHbBIX OCaAKOB U
arpeccuBHbIX cpeq.

MpousBoguUTeNb COXPAHAET 3a OGO
NpPaBo N3MEHATb AU3AIH 1 TEXHUUYECKME
XapaKTePUCTUKM YCTPONCTBa 6e3
NpeaBapuTeNbHOTO YBELOMIIEHNS.

Cpok cnyx6b1 npu6opa - 3 roga

[laHHOe V3aenne COOTBETCTBYET BCEM
TpeGyeMbIM eBPOMENCKUM 1 POCCUNCKM
CTaHpapTam 6e30MacHOCTU 1 TUrMeHbI.

UsrotoButenn:

KomnaHua TumeTpoH AecTpus (Timetron
GesmbH)

Appec:

PaiimyHgracce 1/8, 1020, BeHa, ABctpus
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CpenaHo B Knutae
[laTa Npor3BOACTBa yKa3aHa Ha ynakoBKe

UmnopTtep:

00O «IpaHTan»

143912, MockoBckasa obnacTb, r. banawwnxa,
3anapHasa KOMMyHasbHas 30Ha, yn. Llocce
SHTy3racToB, BN.1a, Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyuyae HemcnpaBHOCTU 13aenna Heo6xoanMo
06paTUTbCA B 6nvKaiiLLMA aBTOPY30BaHHBIN
CEePBUCHbI LEHTP.

3a nHpopmaLmen o bnvKainLiem cepBUCHOM
LieHTpe obpallaiTech K npopasLly.

JKonornyeckasn yrunmsaums. Boi
E MO>eTe MOMOYb 3aLUNTUTb OKPYKaIoLLYHO

cpeny! MomMHUTe 0 CO6NIOAEHUN MECTHBIX
EEER pasun: OTnpaBbTe HepaboTalolee
3neKTpoobopyfoBaHME B COOTBETCTBYIOLLVE

LUEeHTPbl yTUnn3aynn.
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